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Koti elintarvikehuoneistona

Elintarvikkeiden ammattimainen kasittely kodin yhteydessa on mahdollista pienimuotoisesti, jos
toiminta voidaan jarjestaa hygieenisella tavalla eika asuminen aiheuta riskia kasiteltaville
elintarvikkeille. Koti ei kuitenkaan voi olla elainperaisia elintarvikkeita valmistava laitos ja toimittaa
elintarvikkeita toisiin elintarvikehuoneistoihin. Laitoksista eli hyvaksytyista elintarvikehuoneistoista
I6ytyy lisatietoa Ruokaviraston verkkosivuilta.

Kodin rekisteroiminen elintarvikehuoneistoksi

Mikali elintarvikkeiden valmistus myyntiin kotona on ammattimaista ja sdanndllista, tulee koti
rekisterdida elintarvikehuoneistoksi. Ennen kodin rekisterdimistd elintarvikehuoneistoksi tulee aina
varmistaa, ettei toiminnalle ole estetta kiinteiston omistajan tai tdman edustajan puolelta (taloyhtion
isannoitsija, hallituksen puheenjohtaja, vuokranantaja). Asunnossa harjoitettava toiminta ei saa
aiheuttaa melu-, haju- tai muuta haittaa naapureille.

Kotona tapahtuvasta ammattimaisesta elintarvikkeiden valmistamisesta on tehtava
elintarvikehuoneistoilmoitus elintarviketurvallisuusyksikkd6n viimeistdan nelja (4) viikkoa ennen
toiminnan aloittamista. limoituksen voi tehda sahkoisesti osoitteessa https://ilppa.fi/ tai tayttamalla
kaupungin internetsivuilta |16ytyvan lomakkeen. limoituksen pakollinen liite on huoneiston
pohjakuva. limoituksen kasittelysta lahetetdan rekisterdintitodistus ja elintarvikehuoneiston tiedot
tallennetaan valvontatietojarjestelmaan. limoituksen kasittelysta peritddn Helsingin kaupungin
ymparistoterveydenhuollon maksutaksan mukainen maksu. Mikali toiminnassa tapahtuu muutoksia
tai toiminta lopetetaan, tulee myos niista ilmoittaa elintarviketurvallisuusyksikkddn. Lisaksi
vuosittain peritdan 150 € suuruinen valvonnan perusmaksu. Maksu koskee lahes kaikkia
elintarvikehuoneistoja. Lisatietoa perusmaksusta on luettavissa Ruokaviraston verkkosivuilta.

Milloin ilmoitusta ei tarvitse tehda?

Ammattimainen elintarviketoiminta tulee rekisterdida. Vahainen ja vahariskinen toiminta kuten
esimerkiksi leipominen myyntiin pari kertaa kuukaudessa ei kuitenkaan edellyta rekistergintia.
Tarkemmin rekisterditavasta toiminnasta tietoa 10ytyy Ruokaviraston Rekisterditavaa
elintarviketoimintaa vai ei? -ohjeesta. Esimerkiksi Ruokaviraston ndkemyksen mukaan pop up -
ravintolaa voi pitda 12 paivana kalenterivuoden aikana, kun toiminnan liikevaihto jaa vahaisen
liketoiminnan rajan alle ennen kuin toiminnasta tarvitsee tehda elintarvikehuoneistoilmoitus. Pop
up-toiminnalle tarkempia ohjeita I6ytyy Ruokaviraston verkkosivuilta. Vahaisen liiketoiminnan raja
I6ytyy Verohallinnon verkkosivuilta.

Toimintaedellytykset kotona

Kotikeittididen tilat ovat yleensa melko pienet ja kylmasailytystilat rajalliset, joten ammattimainen
toiminta kotona voi olla vain pienimuotoista. Toiminta tulee suunnitella niin, ettd asumisesta ei
aiheudu vaaraa elintarvikkeille. Vaarojen arvioiminen ja hallitseminen seka toimintaan liittyvan
lainsaadannon tunteminen on aina toimijan vastuulla.



https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/elintarvikeyrityksen-perustaminen-ja-omavalvonta/ilmoita-elintarviketoiminnasta/
https://ilppa.fi/
https://www.hel.fi/static/ymk/lomakkeet/el_lomakkeet/ymk_el10_ilmoitus.docx
https://www.hel.fi/static/ymk/lomakkeet/ymparistoterveydenhuollon-taksa.pdf
https://www.hel.fi/static/ymk/lomakkeet/ymparistoterveydenhuollon-taksa.pdf
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/valvonta/valvonnan-perusmaksu/
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/oppaat/rekisteroitavaa-elintarviketoimintaa-vai-ei/rekisteroitavaa-elintarviketoimintaa-vai-ei/
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/oppaat/rekisteroitavaa-elintarviketoimintaa-vai-ei/rekisteroitavaa-elintarviketoimintaa-vai-ei/
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/ohjeita-kuluttajille/elintarvikealan-toiminta-yksityishenkilona/pop-up--ravintolatoiminta/
https://www.vero.fi/yritykset-ja-yhteisot/verot-ja-maksut/arvonlisaverotus/vahainen-liiketoiminta-on-arvonlisaverotonta/
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Kotona sijaitsevan elintarvikehuoneiston on oltava asianmukaisella tavalla erotettu kodin muista
sellaisista tiloista tai toiminnoista, jotka voivat vaarantaa tai heikentaa elintarvikehuoneistossa
kasiteltavien elintarvikkeiden hygieenisen laadun. Esimerkiksi avokeittiot eivat ole sellaisenaan
rittdvasti muusta kodin elamasta erotettuja, eika rekisteroitya elintarvikealan toimintaa suositella
harjoitettavan avokeittiossa. Ylimaaraisten henkildiden ja lemmikkieldainten paasy keittioon tulee
estaa toiminnan aikana. Lahtokohtaisesti kotikeittidtoiminta ei ole mahdollista yksidssa, jossa on
lemmikki.

Kodin toiminnot ja elinkeinotoiminta tulee erottaa ajallisesti toisistaan. Kun kotona valmistetaan tai
kasitellaan elintarvikkeita elinkeinotoimintaa varten, tulee keittion tai muun kaytettavan tilan olla
valmistushetkella varattu vain tdhan toimintaan. Toiminnassa tulee noudattaa hyvaa hygieniaa ja
elintarvikelainsdadannén vaatimuksia. Koska tilat ovat yleensa melko pienet, tulee
ruoanvalmistuksen eri vaiheet erotella ajallisesti toisistaan (esimerkiksi raa’an ja kypsan lihan
kasittely tai multaisten juuresten kasittely) ja tilat tulee puhdistaa eri vaiheiden valilla.
Kotikeittidtoimintaa varten on oltava omat laitteet ja kalusteet, esim. oma jddkaappi. Keittidlle tulee
olla omat siivousvalineet ja ennen elintarvikkeiden kasittelya kotikeittio tulee puhdistaa huolellisesti.
Siivousvalineita ei saa sailyttaa tai huoltaa vessassa. Kasienpesuun tulee keittidssa olla helposti
saatavilla nestekasisaippuaa ja kdsipaperia. Tydssa tulee kayttaa siihen soveltuvaa
suojavaatetusta. Pakkaamattomia, helposti pilaantuvia elintarvikkeita k&sittelevilld henkilGilla tulee
olla hygieniaosaamistodistus. Omat ruuat tulee sailyttaa erillddn myyntiin menevista ruuista.

Mahdolliset sairastumiset eivat saa aiheuttaa vaaraa elintarvikkeille. Jos perheessa on tarttuva
tauti (esim. vatsatauti), tulee toiminta keskeyttaa. Tarttuvan taudin jalkeen tartunta-ajan arvioi
tarvittaessa terveydenhuoltoalan ammattilainen. Esimerkiksi noroviruksen aiheuttaman taudin
jalkeen tulisi pidattaytya tyésta 2 vrk oireiden loppumisen jalkeen. Tarttuvien tautien jalkeen pitaa
tehda kodin kunnollinen puhdistus. Helsingin kaupungin toimenpideohjeesta norovirusepidemian
ehkaisemiseksi l16ytyy tarkemmat ohjeet siivoukseen.

Elintarvikkeiden varastoinnissa tulee huomioida, ettd varastoitavat elintarvikkeet sailytetdan erillaan
kodin muista elintarvikkeista ja niin, ettei ristikontaminaatiota esimerkiksi kemikaalien kanssa paase
syntymaan. Mikali tuotevalikoimaan kuuluu kylmasailytysta vaativia tuotteita, tulee varata riittavasti
kylmatilaa niiden sailyttdmiseen. Lampdétilasdadeltyjen tuotteiden osalta tulee huomioida
lainsdadanndssa maaritellyt Iampdtilarajat, jotka I6ytyvat Ruokaviraston verkkosivuilta.

Kylmassa sailytettavaksi tarkoitettujen elintarvikkeiden jadhdytys on aloitettava valittdmasti
valmistuksen jalkeen ja elintarvikkeet on jadhdytettdva kyseisen elintarvikkeen sailytyslampdtilaan
enintdan neljdssa tunnissa.

Lisatietoa kotona sijaitsevan elintarvikehuoneiston vaatimuksista 16ytyy Ruokaviraston ohjeesta
rekisterdidyn elintarviketoiminnan elintarvikehygieniasta luvussa 6.

Omavalvontasuunnitelma

Ennen toiminnan aloittamista tulee laatia toimintaa koskeva omavalvontasuunnitelma.
Omavalvonnaksi kutsutaan toimijan omaa jarjestelmaa, jolla toimija pyrkii varmistamaan, etta
elintarvikkeet ovat turvallisia ja elintarvikelainsdddannon vaatimusten mukaisia. Toimijan on
tunnistettava omaan toimintaansa ja kasittelemaansa elintarvikkeeseen liittyvat
elintarviketurvallisuutta vaarantavat tekijat ja huolehdittava niiden hallinnasta.

Omavalvontasuunnitelmassa kuvataan toimintaan liittyvat vaarat ja niiden hallinta. Omavalvontaan
liittyy kirjanpitovelvoite muun muassa ldmpatiloista, liséksi tulee huolehtia tuotteiden



https://www.hel.fi/static/ymk/lomakkeet/el_lomakkeet/Toimenpideohje_norovirus_020223.pdf
https://www.hel.fi/static/ymk/lomakkeet/el_lomakkeet/Toimenpideohje_norovirus_020223.pdf
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/hygieeninen-toiminta/tuotanto--ja-kasittelyhygienia/elintarvikke/
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/oppaat/huoneisto-ohje/ohje-rekisteroidyn-elintarviketoiminnan-elintarvikehygieniasta/#id-6-elintarvikehuoneisto-kotona
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/oppaat/huoneisto-ohje/ohje-rekisteroidyn-elintarviketoiminnan-elintarvikehygieniasta/#id-6-elintarvikehuoneisto-kotona
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jaljitettavyydesta. Kirjaukset tulee olla tarkastettavissa ja ne tulee esittaa tarkastajalle
pyydettaessa.

Omavalvontasuunnitelman tulee sisaltaa kuvaukset seuraavista asioista soveltuvin osin:
e Toiminnan kuvaus ja raaka-aineiden hankinta
e Kuvaus omavalvontaseurannasta ja —kirjauksista
e Elintarvikkeiden varastointi ja kylmalaitteiden lampdétilaseurantaseuranta
¢ Ruoanvalmistus, tarjoilu, jaahdytyksen kuvaus ja seuranta, uudelleen kuumennus
e Pakkaaminen, pakkausmerkinnat ja pakkausmateriaalit
¢ Siivous, haittaelaintorjunta ja jatehuolto
¢ Elintarvikkeiden kuljettaminen
e Henkildkohtainen hygienia ja terveydentilan seuranta
e Hygieniaosaaminen (hygieniapassi)
¢ Naytteenottosuunnitelma
e Asiakasvalitukset ja toiminta ruokamyrkytysepailytapauksissa
o Jaljitettdvyys ja takaisinveto

Lisatietoa omavalvontasuunnitelmasta ja taytettavia suunnitelmamalleja |6ytyy Helsingin
internetsivuilla.

Elintarvikkeiden myynti pakattuina

Vahittaismyyntiin toimitettavat pakatut elintarvikkeet tulee varustaa lainsaadannon edellyttamilla
suomen- ja ruotsinkielisilla pakkausmerkinnéilla. Tietoa pakkausmerkinnoista I0ytyy Ruokaviraston
internetsivuilta ja tarkemmin Ruokaviraston elintarviketieto-oppaasta.

Elintarvikkeita voidaan myyda myos etdmyynting esimerkiksi internetin valityksella. Pakatuista,
etamyyntina myytavista elintarvikkeista tulee antaa ennen kaupantekoa kaikki samat tiedot kuin
tavanomaisessa kaupassa lukuun ottamatta vahimmaissailyvyysaikaa tai viimeista
kayttdajankohtaa, pakastuspaivamaaraa ja eranumeroa. Edelld mainitut tiedot on kuitenkin
annettava ostajalle viimeistaan tuotteiden toimitus- tai luovutushetkella. Etdmyynnissa annettavista
tiedoista on vastuussa www-sivuston yllapitaja, jonka on varmistettava, etta elintarviketiedot ovat
kuluttajan saatavilla ja etta ne ovat oikein.

Pakkausmateriaalien osalta toimijan tulee varmistua niiden soveltuvuudesta kayttotarkoitukseen.
Lisatietoa elintarvikekontaktimateriaalien soveltuvuuden varmistamisesta 10ytyy Ruokaviraston
verkkosivuilta.



https://www.hel.fi/fi/yritykset-ja-tyo/yritykset-ja-yrittajat/yritysten-luvat-ja-tilat/elintarviketoiminta/elintarviketoiminnan-rekisterointi
https://www.hel.fi/fi/yritykset-ja-tyo/yritykset-ja-yrittajat/yritysten-luvat-ja-tilat/elintarviketoiminta/elintarviketoiminnan-rekisterointi
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/ohjeita-kuluttajille/pakkausmerkinnat/pakolliset-pakkausmerkinnat/
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/ohjeita-kuluttajille/pakkausmerkinnat/pakolliset-pakkausmerkinnat/
https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/tietoa-meista/asiointi/oppaat-ja-lomakkeet/yritykset/elintarvikeala/elintarvikealan-oppaat/elintarviketieto_opas_fi.pdf
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/pakkaukset-ja-kontaktimateriaalit/kontaktimateriaalien-turvallisuus-ja-muu-vaatimustenmukaisuus/
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/pakkaukset-ja-kontaktimateriaalit/kontaktimateriaalien-turvallisuus-ja-muu-vaatimustenmukaisuus/

l e e I Helsingin kaupunki
Helsinki Elintarviketurvallisuusyksikko
9.6.2025

Valvonta

Rekisteroity elintarvikehuoneisto kuuluu elintarvikelain mukaisen valvonnan piiriin.
Elintarviketarkastajat valvovat kotona sijaitsevaa elintarvikehuoneistoa saannéllisen valvonnan
tarkastuksilla. Valvontaa suoritetaan toiminnan riskien ja laajuuden mukaisesti. Tarkastuksilla
kaydaan lapi tilojen soveltuvuus, harjoitettava toiminta seka omavalvontasuunnitelma ja sen
toteutus. Tarkastus tehdaan joko huoneistossa paikan paalla tai asiakirjatarkastuksena.
Valvonnasta peritdan voimassa olevan maksutaksan mukainen maksu. Mikali tarkastuksilla
havaitaan epakohtia toiminnassa, voidaan toimintaa rajoittaa tai se voidaan keskeyttaa.

Helsingin kaupunki

Ymparistopalvelut
Elintarviketurvallisuusyksikkd
kymp.elintarviketurvallisuus@hel.fi

PL 58235, 00099 HELSINGIN KAUPUNKI
Tyo6pajankatu 8, 00580 Helsinki

Puh. 09 310 1635 (vaihde)
https://www.hel fi/fi/elintarvikeneuvonta



https://www.hel.fi/static/ymk/lomakkeet/ymparistoterveydenhuollon-taksa.pdf
mailto:kymp.elintarviketurvallisuus@hel.fi
https://www.hel.fi/fi/paatoksenteko-ja-hallinto/elintarvikeneuvonta-0

	Koti elintarvikehuoneistona
	Kodin rekisteröiminen elintarvikehuoneistoksi
	Milloin ilmoitusta ei tarvitse tehdä?

	Toimintaedellytykset kotona
	Omavalvontasuunnitelma
	Elintarvikkeiden myynti pakattuina
	Valvonta


