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Tiivistelma

Helsingin ymparistopalveluissa ja Espoon seudun ymparistoterveydessa toteutet-
tiin kesalla 2018 projekti, jonka tarkoituksena oli selvittaa talousveden mikrobiolo-
gista laatua kesakioskeissa ja liikkuvissa elintarvikehuoneistoissa. Naytteitd otet-
tiin liikkuvista elintarvikehuoneistoista (ruokarekoista, teltoista, laivoista ja junista)
ja kesakioskeista, joissa talousvesi ei tule suoraan verkostosta vaan niissa kayte-
taan sailiovetta (ns. kantovesi).

Naytteitd otettiin yhteensa 54, joista 15 jaatelOkioskeista, 5 torikahviloista, 6 ju-
nista, 13 ruokarekoista, 5 grillivaunuista, 2 pyorasta ja 8 laivasta. Uusintanaytteita
haettiin 24.

Naytteistd maaritettiin suolistoperaiset enterokokit, koliformiset bakteerit, Esche-
richia coli ja pesakkeiden lukumaara (22 °C). Naytteenoton yhteydessa arvioitiin
vesisailididen kuntoa ja puhtautta. Toimijoilta kysyttiin, kuinka usein sailididen vesi
vaihdetaan, mista vesi haetaan ja milloin vesi on viimeksi vaihdettu. Toimijoilta ky-
syttiin myo6s, miten, missa ja kuinka usein sailiditd puhdistetaan ja milloin ne on
viimeksi puhdistettu. Samalla selvitettin mihin toimintoihin sailidvettd kaytettiin
myyntipisteissa.

Veden laatu vaihteli eri naytteenottokohteissa. 93 % naytteista taytti talousvedelle
asetetut laatuvaatimukset. Nelja naytetta ei tayttanyt laatuvaatimuksia ulosteperai-
sen E. coli ja enterokokkildyddsten vuoksi. Seka laatuvaatimukset etta -tavoitteet
tayttavia naytteita oli yhteensa vain kuusi (11 %). Heterotrofinen pesakeluku oli
epatavallisen korkea 28 naytteessa (52 %). Koliformisia bakteereja oli torikahviloi-
den ruokarekkojen, grillivaunujen ja jaatelokioskien vesissa yhteensa 16 nayt-
teessa (30 %).

Tulokset viittaavat veden huonoon vaihtuvuuteen ja sailididen huonoon kuntoon.
Myyntipisteissa sailioveden kayttotarkoitus vaihteli, ja suurin osa kaytti vetta aina-
kin kasienpesuun. Kaytannot vesisailididen puhdistamisessa ja veden vaihdossa
vaihtelivat suuresti eri toimipisteissa.

Sailibveden laatuun vaikuttavat vesildhteen veden laatu, vesisailididen puhtaus ja
puhdistus seka veden lampdtila ja vaihtuvuus. Vesi tulisi ottaa talousvesiverkosta
mahdollisimman kylmana ja sailyttda viledssa, mika estdd mikrobien lisaanty-
mista. Ulkomyyntipaikkojen laheisyydessa tulisi olla saatavilla talousvetta, jotta ve-
sivarastoja voidaan taydentaa toiminnan aikana.

Sailididen saannodlliseen puhdistukseen ja kuivattamiseen seka riittavan tiheaan
uusimiseen tulee jatkossa kiinnittda enemman huomiota valvonnassa. Toimijoille
tehdaan kirjallinen ohje sailididen huollosta ja saanndllisesta puhdistuksesta. Toi-
mijoiden tulisi tutkia veden laatua séanndllisesti omavalvonnassaan.



Sammandrag

Helsingfors miljtjanster och Esboregionens miljohdlsa genomférde sommaren
2018 ett projekt for att utreda hushallsvattnets mikrobiologiska kvalitet i sommarki-
osker och mobila livsmedelslokaler. Prover togs fran mobila livsmedelslokaler
(snabbmatsbilar, talt, fartyg och tag) samt sommarkiosker dar hushallsvatten inte
tas direkt fran natet utan fran vattenbehallare (sa kallat hamtvatten).

Totalt togs 54 prover, varav 15 fran glasskiosker, 5 fran torgkaféer, 6 fran tag, 13
fran snabbmatsbilar, 5 fran grillvagnar, 2 fran cyklar och 8 fran fartyg. 24 prover
togs om.

Proverna analyserades for enterokocker, koliforma bakterier och Escherichia coli
fran avforing samt antalet kolonier (22 °C). | samband med provtagningen bedém-
des vattenbehallarnas skick och renlighet. Aktérerna tillfragades om hur ofta vatt-
net i behallarna byts ut, varifran vattnet tas och nar vattnet senast bytts ut. Akto-
rerna tillifragades aven om hur, var och hur ofta behallarna rengérs och nar de
senast rengjorts. Samtidigt utreddes vad vattnet fran behallarna anvandes till pa
forsaljningsstallena.

Vattenkvaliteten varierade mellan olika provtagningsstallen. 93 % av proverna
uppfyllde kvalitetskraven pa hushallsvatten. Fyra prover uppfyllde inte kraven pa
grund av foérekomst av E. coli och enterokocker fran avféring. Endast totalt sex
prover (11 %) uppfyllde bade kvalitetskraven och -malen. Antalet heterotrofiska
kolonier var ovanligt hogt i 28 prover (52 %). Koliforma bakterier fanns i 16 av vat-
tenproverna (30 %) fran snabbmatsbilar, grillvagnar och glasskiosker. Resultaten
tyder pa dalig omsattning av vattnet och att behallarna ar i daligt skick. Anvand-
ningsandamalet for vattnet varierade mellan forsaljningsstallena, och de flesta an-
vande vattnet atminstone for handtvatt. Praxisen for rengéring av vattenbehallare
och bytet av vatten varierade mycket mellan olika verksamhetsstallen.

Kvaliteten pa vattnet i behallarna paverkas av vattenkallans kvalitet, vattenbehal-
larens renlighet och rengoéring samt vattnets temperatur och omsattning. Behal-
larna bor fyllas med sa kallt vatten som majligt ur natet for hushallsvatten och hallas
svala, vilket forhindrar mikrobtillvaxt. Forsaljningsplatser utomhus bér ha tillgang
till hushallsvatten i narheten, sa att vattenférradet kan fyllas pa medan verksam-
heten pagar.

Framd&ver bor man inom tillsynen noggrannare kontrollera att behallarna rengors
och torkas regelbundet samt byts ut tillrackligt ofta. Skriftliga anvisningar gors
upp for aktérerna gallande underhall och regelbunden rengdring av behallarna.
Aktorerna bor regelbundet kontrollera vattnets kvalitet inom sin egenkontroll



Summary

In summer 2018, the Environmental Services of Helsinki and the Environmental
Health Services of Espoo conducted a project with the aim of investigating the
microbiological quality of domestic water in summer kiosks and mobile food estab-
lishments. Samples were collected from mobile food establishments (food trucks,
tents, ships and trains) and summer kiosks that used tank water (so-called carried
water) instead of getting their domestic water directly from the water supply net-
work.

The total number of samples collected was 54, of which 15 were taken from ice
cream kiosks, 5 from marketplace cafes, 6 from trains, 13 from food trucks, 5 from
barbeque trailers, 2 from bicycles and 8 from ships. The number of repeat samples
collected was 24.

The samples were analysed for intestinal enterococci, coliform bacteria, Esche-
richia coli and heterotrophic plate count (22°C). The condition and cleanliness of
the water tanks was also evaluated in connection with sampling. The business op-
erators were asked how often the water in their tanks is replaced, where the water
is drawn from and when the water was last replaced. Additionally, the operators
were asked how, where and how often their tanks are cleaned and when they were
last cleaned. The purposes for which the tank water was used at the sales location
were also determined.

Water quality varied between different sampling locations. 93% of the samples met
the quality requirements set for domestic water. Four of the samples did not meet
quality requirements due to the presence of E. coli and enterococci. The number
of samples that met both quality requirements and targets was only six (11%). 28
samples (52%) had an unusually high heterotrophic plate count. The presence of
coliform bacteria was confirmed in a total of 16 (30%) samples collected from mar-
ketplace cafes, food trucks, barbecue trailers and ice cream kiosks. The results
indicate poor turnover of the water and poor condition of the tanks. The purposes
of use of the tank water varied between sales locations, with the majority of the
locations using the water at least for hand washing. Water tank cleaning and water
replacement practices varied considerably between locations.

The quality of tank water is affected by the water quality of the water source, the
cleanliness and cleaning of the tank and the temperature and turnover of the water.
The water should be drawn from the domestic water network as cold as possible
and stored in a low temperature to prevent microbial growth. Outdoor sales loca-
tions should have a domestic water supply point nearby so that water stores can
be topped up during operation.

In the future, monitoring should be carried out with an increased focus on the reg-
ular cleaning and drying of water tanks as well as sufficiently frequent water re-
placement. Operators will be provided with written instructions on the mainte-
nance and regular cleaning of water tanks. Operators should monitor water qual-
ity regularly as part of their in-house control.



1 Johdanto

Helsingin ymparistdpalveluissa ja Espoon seudun ymparistoterveydessa toteutet-
tiin kesalla 2018 projekti, jonka tarkoituksena oli selvittaa talousveden mikrobiolo-
gista laatua kesakioskeissa ja liikkuvissa elintarvikehuoneistoissa. Naytteita otet-
tiin likkuvista elintarvikehuoneistoista (ruokarekoista, teltoista, laivoista ja junista)
ja kesakioskeista, joissa talousvesi ei tule suoraan verkostosta vaan niissa kayte-
taan sailiovetta (ns. kantovesi).

Veden laatua on tutkittu ulkomyynnissa Helsingissa edellisen kerran vuonna 2014
(1). Ulkomyyntitoiminta on laajentunut ja muuttunut sen jalkeen paljon. Vuonna
2014 naytteita otettiin toreilta ja tapahtuma-alueilta, jolloin toimijat ottivat kayttdve-
den torin tai tapahtumajarjestajan jarjestamasta vesipisteesta. Vuonna 2018 pro-
jektin yhteydessa tarkastetut toimijat ottivat kayttdveden vaihtelevista paikoista,
osa otti veden myyntipaikan lahelta ja osa toimijoista toi veden kauempaa, kodin
tai tukipisteen vesipisteesta.

2 Aineisto ja menetelmat
2.1 Naytteet

Naytteitd otettiin liikkuvista elintarvikehuoneistoista (ruokarekoista, teltoista, lai-
voista ja junista) ja kesakioskeista, joissa talousvesi ei tule suoraan verkostosta
vaan kaytetaan sailidvetta (ns. kantovesi). Naytteita otettiin yhteensa 54, joista 16
jaatelokioskeista, 5 torikahviloista, 6 junista, 13 ruokarekoista, 5 grillivaunusta, 2
pyorasta ja 7 laivasta. Uusintanaytteita haettiin 24. Kaikista huonoista tuloksista ei
haettu uusintanaytetta, silla myyntikausi ehti loppua tai toimija ei enda muuten toi-
minut alueella.

Kaikista tuloksista, jotka eivat tayttaneet talousvedelle asetettuja laatuvaatimuksia
tai -tavoitteita soitettiin tai Iahetettiin séhkdpostia toimijalle ja annettiin neuvontaa
laitteiston puhdistamiseksi. Kaikilta toimijoilta ei saatu projektin yhteydessa haet-
tua uusintanaytetta ja heidan kanssaan jatketaan valvontatoimia.

Naytteet otettiin juoksuttamattomasta vedesta. Jos veden lampdtilaa pystyi saata-
maan, otettiin nayte kylmasta vedesta. Suuttimia tai muita hanan osia ei irrotettu
eikd hanoja desinfioitu ennen naytteenottoa. Veden lampdtila mitattiin piikkimitta-
rilla naytteenoton jalkeen. Lampdtila mitattiin joko juoksevasta vedesta tai vetta
laskettiin astiaan, josta lampdtila mitattiin.



2.2 Vedenottoon liittyvat jarjestelyt seka vesisailioiden kunto ja
puhtaus

Liikkuvien elintarvikehuoneistojen vesipisteet eroavat toisistaan. Junissa ja lai-
voissa on suuret kiintedt vesisailidt, joista vesi kulkee putkistoa pitkin vesipisteille.
Muilla toimijoilla vesisailiét ovat pienempia ja voivat toiminnasta riippuen olla muo-
visia vesikanistereita tai kiinteampia ldBmminvesivaraajallisia sailiéita (kuva 1).

Ruokarekoissa ja voi myds olla pumppu, joka ottaa veden vesikanisterista ja [am-
mittda veden (kuva 2). Vesi tuodaan esimerkiksi jaatelokioskeihin kanistereissa,
joista vesi kaadetaan kiinteaan vesipisteen sailioon. Vesi voidaan tuoda myos ha-
nallisessa kanisterissa, jota voidaan kayttdad suoraan esimerkiksi toriteltan tai kah-
vilapyoran vesipisteena.

¥
&
3
g
0

Kuva 1: Lamminvesivaraajallinen vesipiste. Kuva 2: Vesipiste, jossa pumppu ottaa
veden kanisterista-

Naytteenoton yhteydessa arvioitiin vesisailididen kuntoa ja puhtautta erillisella lo-
makkeella (lite 1). Toimijoilta kysyttiin, kuinka usein sailididen vesi vaihdetaan,
mista vesi haetaan ja milloin vesi on viimeksi vaihdettu. Toimijoilta kysyttin myos
miten, missa, kuinka usein sailidita puhdistetaan ja milloin ne on viimeksi puhdis-
tettu. Samalla selvitettin mihin toimintoihin sailidvetta kaytettiin myyntipisteissa.



2.3 Tutkimukset

Vesinaytteet tutkittin MetropoliLab Oy:ssa Helsingissa. Naytteista maaritettiin he-
terotrofinen pesakeluku (22 °C), koliformiset bakteerit, Escherichia coli ja suolisto-
peraiset enterokokit akkreditoiduilla analyysimenetelmilla (taulukko 1).

Uusintanayte haettiin, jos pesakkeiden lukumaara ylitti 10 000 pmy/ml ja/tai havait-
tiin koliformisia, E. colia tai suolistoperaisia enterokokkeja. Espoossa uusintanayte
haettiin vain kohteesta, jonka nayte ei tayttanyt talousvedelle asetettuja laatuvaa-
timuksia.

Taulukko 1. Kaytetyt akkreditoidut analyysimenetelmat.

Tutkittava mikrobi Menetelma

Escherichia coli ISO 9308-2:2012
Enterokokit SFS-EN ISO 7899-2:2000
Koliformisetbakteerit ISO 9308-2:2012
Heterotrofinen pesakeluku (22 °C) SFS-EN ISO 6222:1999

Talousvesiasetuksessa on maaritetty talousvedelle mikrobiologiset laatuvaatimuk-
set (taulukko 2) ja laatutavoitteet (taulukko 3).

Taulukko 2: Talousveden laatuvaatimusten raja-arvot.

Analyysi Raja-arvo
Escherichia coli 0 mpn*/100 ml
Enterokokit 0 pmy**/100 ml

*mpn = most probable number eli mikrobipitoisuuden todennakdisin arvo
**pmy = pesakettd muodostava yksikko

Taulukko 3: Talousveden laatutavoitetasot.

Analyysi Tavoitetaso

Koliformisetbakteerit 0 mpn/100 ml

Heterotrofisten pesékkeiden maara (22 °C) Ei epatavallisia muutoksia/ 100pmy/ml

Escherichia coli -bakteeri lisaantyy nykytietdmyksen mukaan merkittavassa maa-
rin vain suolistossa ja sita pidetaankin parhaana suolistoperaisen saastumisen in-
dikaattorimikrobina (2). Myds enterokokkien esiintyminen vedessa indikoi suolisto-
peraista saastumista. Jos vedessa esiintyy indikaatiobakteereja, on olemassariski,
ettd vedessa on suolistoperaisia taudinaiheuttajia.



Koliformisen bakteerien esiintyminen ilmentaa veden yleista mikrobiologista laa-
tua. Koliformiset bakteerit eivat ole suoraan osoitus suolistoperaisesta saastumi-
sesta vaan esimerkiksi ymparistdperaisesta likaantumisesta tai veden huonosta
vaihtuvuudesta (2).

Heterotrofisten pesakkeiden lukumaaralla arvioidaan kaikkien vedessa elavien ae-
robisten mikrobien, homeiden ja hiivojen maaraa vedessa. Pesakkeiden lukumaa-
ralle ei ole asetettu laatutavoitearvoa. Yleisesti voidaan kuitenkin yli 100 pmy/mi
pitda epatavallisen korkeana pesakelukuna. Pesakkeiden lukumaara kuvaa puh-
distuksen tehokkuutta ja sailididen kuntoa.

3 Tulokset

Laatuvaatimukset tayttavia naytteita oli 50 (93 %). Yhdesta naytteesta Ioytyi E. coli
- bakteeria ja kolmesta suolistoperaisia enterokokkeja, joten 7 % naytteista ei tayt-
tanyt laatuvaatimuksia (taulukko 4). Koliformisia bakteereja oli torikahviloiden, ruo-
karekkojen, grillivaunujen ja jaatelokioskien vesissa yhteensa 30 %:ssa kaikista
naytteista (kuva 3).

Koliformisten bakteerien maara vaihteli kahdesta yli 2 400 mpn/100 ml. Heterotro-
fisia bakteereita todettiin yli tavoitetason yhteensa 28 naytteessa, vaihteluvali oli
160 ja >30 000 pmy/ml (taulukko 4). Laatuvaatimusten ja -tavoitteiden mukaisia
naytteita oli yhteensa kuusi.

Taulukko 4: Naytteet, jotka eivat tayttaneet talousvedelle asetettuja laatuvaatimuksia tai -
tawoitteita naytteenottokohteittain (kpl ja %)

:iﬁ‘r‘;ide" E. coli Enterokokit  Koliformiset Heterotrofit
Naytteenottokohde (>0mpn/ (>0 pmy/ (>0 mpn/ (>100

(kpl) 100 ml) 100 ml) 100 ml) pmy/ml)
Ruokarekatjagrilll- g 00%)  2(11%) 7(39%)  8(44%)
Pyorat 2 0 (0 %) 0 (0 %) 2 (100%) 0(0 %)
Jaatelskioskit 16 1(6 %) 0(0 %) 6 (38 %) 5 (31 %)
Torikahvilat 5 0(0 %) 1(20 %) 1(20 %) 3 (60 %)
Laivat 7 0(0 %) 0(0 %) 0 7 (100 %)
Junat 6 0(0 %) 0(0 %) 0 5 (83 %)
yhteensa 54 1(2 %) 3 (6 %) 16 (30%) 28 (52%)

Kuvassa 3 on jaoteltu naytteiden tulokset eri naytteenottokohteissa prosentteina.
Kuvassa 4 on koottuna kaikkien naytteiden tulokset prosentteina.
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Kuva 3: Veden hygieeninen laatu eri ndytteenottokohteissa prosentteina (n=54).

= Tayttaa laatuvaatimukset ja -tavoitteet = Vain heterotrofit koholla

= Ei tayta laatutavoitteita Ei laatuvaatimuksia eika -tavoitteita

Kuva 4: Veden hygieeninen laatu eri ndytteenottokohteissa prosentteina (n= 54).

Ohjauksen ja neuvonnan jalkeen toimipaikoista kaytiin hakemassa yhteensa 24
uusintanaytetta. 5 kpl (21 %) uusintanaytteista veden laatu taytti laatuvaatimukset
ja tavoitteet, kolmessa (13 %) naytteessa oli enterokokkeja, 12 (50 %) naytteessa
oli koliformisia bakteereja ja neljassa (17 %) naytteessa heterotrofisten bakteerien
maara oli koholla (kuva 5).
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Tayttda laatuvaatimukset ja -tavoitteet Vain heterotrofit koholla

Ei tayta laatutavoitteita Eitayta laatuvaatimuksia eika -tavoitteita

Kuva 5: Veden hygieeninen laatu uusintanaytteissa prosentteina (n= 24).

Toimipaikoissa sailioveden kayttétarkoitus vaihteli (taulukko 5). Suurin osa kaytti
vetta ainakin kasienpesuun ja 11 toimijaa ilmoitti, ettéd sailidvetta kaytetdan aino-
astaan kasienpesuun. Osa kaytti vetta myos astioiden tai elintarvikkeiden pesemi-
seen, ruoan valmistukseen seka kahviin ja teehen. Sailididen veden lampdtila vaih-
teli 1-65 °C:een valilla.

Taulukko 5: Sailibveden kayttotarkoitukset toimipisteissa.

Veden kayttotarkoitus Kpl (%)
Kasienpesu 53 (98 %)
Astianpesu 36 (67 %)
Elintarvikkeiden pesu 9 (17 %)
Ruoan valmistus 8 (15 %)
Kahvi ja tee 17 (31 %)

Kaytannot vesisailididen puhdistamisessaja veden vaihdossa vaihtelivat suurest
eri toimipisteissa. Kaikkiaan 33 kohteesta saatiin tieto puhdistuksesta ja puhdistus-
tavasta. Vesisailiota taytetdan kohteissa vaihtelevalla tiheydella. 67 % taytti vesi-
sailiéta paivittain tai useamman kerran paivassa. Muutamat lisasivat vetta kahden
paivan valein ja satunnaisemmin toimivat tayttivat sailion aina tapahtumaa varten.
Suuri osa toimijoista puhdisti vesisailidita vain huuhtelemalla vedella (taulukko 6).
33 % toimijoista kertoi puhdistavansa vesisailidita 1-2 kertaa viikossa (taulukko 7).
Laivojen vesisailiot puhdistetaan 1-2 kertaa vuodessa harjan kanssa, ja liséksi osa
iimoitti desinfioivansa vetta. Myos junissa puhdistus tapahtuu huollon yhteydessa
varikolla kerran vuodessa huuhtelemalla ja osassa lisaksi desinfioimalla.
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Taulukko 6: Toimijoiden ilmoittama vesisailididen puhdistustapa.

Siilididen puhdistustapa %
Huuhtelu vedella 39
Huuhtelu saippuavedella 3
Puhdistus saippualla ja harjalla 42
Sitruunahapolla 3
Desinfiointiaineella 12

Taulukko 7: Toimijoiden ilmoittama sailididen puhdistuksen saanndllisyys.

Puhdistuksen saannéllisyys %
Paivittain 18
1-2 krt/ vko 33
1 krt/kk 15
1-3 krtiv 33

Toimijoista 28 kpl (52 %) ilmoitti tuovansa veden toimijan kotoa, tukitiloista tai 13-
heisesta elintarvikehuoneistosta. Loput 26 kpl toimijaa (48 %) ilmoitti hakevansa
veden ulkona sijaitsevasta yleisesta vesipisteesta kuten torin tai sataman vesipis-
teesta (kuva 6).

= Tukitiloista = Yleinen vesipiste

Kuva 6: Toimijoiden vedenottopaikat.

4 Pohdinta

Sailibveden laatuun vaikuttavat vesildahteen veden laatu, vesisailididen puhtaus ja
puhdistus seka veden lampdtila ja vaihtuvuus. Vesi tulisi ottaa talousvesiverkosta
mahdollisimman kylmana. Jos vesi otetaan toimijan omasta kaivosta, tulisi kaivo-
veden laatu tutkia sdannodllisesti.

Helsingissa kaikki toimijat ottavat veden vesijohtoverkostosta. HSY:n vesihuolto
vastaa talousveden toimittamisesta ja veden laatu tayttda talousvedelle asetetut
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laatuvaatimukset ja -tavoitteet. Mikrobiologiselta laadultaan HSY:n tuottama ta-
lousvesi on erittain hyvaa.

Kanisterit on vaikea puhdistaa huolellisesti, erityisesti hana ja mahdolliset tiivisteet.
Kanisterit eivat myoskaan aina paase kuivumaan kunnolla tayttdjen valissa. Mo-
nissa kioskeissa ja ruokarekoissa lamminvesivaraajalliset vesipisteet oli kiinnitetty
seinaan, mika hankaloitti osaltaan puhdistamista ja sailién kuivattamista.

Osaan kohteista vetta tuodaan kerralla useammaksi paivaksi muovikanistereissa.
Kanistereista taytetdan esimerkiksi lamminvesivaraajan sailiota tarpeen mukaan.
Talloin vesi voi seista pitkaankin kanisterissa ennen kayttoa. Kaytettava vesi olisi
hyva sailyttaa mahdollisuuksien mukaan kylmassa tai vileassa, mika estaa mikro-
bien lisdantymista. Ukomyyntipaikkojen laheisyydessa tulisi olla saatavilla talous-
vetta, jotta vesivarastoja voidaan taydentaa toiminnan aikana.

Eri naytteenottokohteiden sailidveden laatu poikkesi toisistaan. Junien ja laivojen
kayttamassa sailibvedessa vain heterotrofinen pesakeluku oli suuressa osassa
naytteissa epatavallisen korkea, muuten vesi taytti talousvedelle asetetut laatuta-
voitteet ja -vaatimukset. Muissa kohdetyypeissa puolestaan vesista lIoytyi myos ko-
liformisia bakteereja ja muutamasta naytteesta suolistoperaisia enterobakteereja
ja E. coli -bakteeria. Laivojen ja junien vesisailididen puhdistustapa ei eronnut juu-
rikaan muiden kohteiden toimintatavasta. Suuremmissa yksikbissa veden kulutus
on todennakoisesti suurempaa ja huuhtelee samalla putkistoja ja sailiéita. Muovi-
kanisterit kuluvat ja niihin paasee ehka helpommin pinttymaan likaa. Kanistereihin
voi tayttokertojen valilla jaada vettd, joka toimii kasvualustana mikrobeille.

Heterotrofisen pesakeluvun nousu kuvaa veden yleistd hygieniaa. Monissa nayt-
teissa heterotrofisten bakteerien maara nousi kymmeniin tuhansiin pesakkeita
muodostaviin yksikdihin, mika viittaa siihen, etta vesi on paassyt likaantumaan esi-
merkiksi veden lampenemisestatai astioiden puutteellisen puhdistuksen takia. Mo-
nista naytteista loydettin myds suuria maaria koliformisia bakteereja. Koliformiset
bakteerit iimentavat veden yleistd mikrobiologista laatua eika niiden esiintyminen
ole suoraan osoitus suolistoperaisesta saastumisesta. (2).

Uusintanaytteista 62,5 % ei tayttanyt talousvedelle annettuja laatutavoitteita ja/tai
-vaatimuksia. Kohteissa ei valttamatta ohjauksen ja neuvonnankaan jalkeen puh-
distettu vesisailiditd kunnollisesti. Lisdksi suuri osa uusintandytteista haettiin kau-
den loppupuolella ja sailiét saattoivat olla melko kuluneita, mika hankaloitti puhdis-
tamista.

Vaikka suuressa osassa naytteita havaittiin poikkeamia talousvedelle asetetuista
laatuvaatimuksissa tai -tavoitteissa, osa naytteista taytti kaikki laatuvaatimukset ja
- tavoitteet. Veden laatu ulkomyynnissa on mahdollista pitaa hyvana, jos sailididen
puhdistuksesta ja desinfioinnista huolehditaan saanndllisesti.

5 Jatkotoimenpiteet

Sailididen puhdistukseen ja kuivattamiseen seka riittdvan tihedan uusimiseen tulee
jatkossa kiinnittdéd enemman huomiota valvonnassa. Toimijoille tehdaan kirjallinen
ohje sailididen huollosta ja saanndllisesta puhdistuksesta. Toimijoiden tulisi tutkia
veden laatua saanndllisesti omavalvonnassaan.
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Liite 1
Lisatietolomake.
Veden laatu liikkuvissa elintarvikehuoneistoissa ja kesakioskeissa 2018

Tarkas-
taja:

Kohteen nimi ja
osoite:

Kohde ryhma/kohde-

tyyppi:
Tehtiinkd oivatarkastus naytteenoton yhteydessa? Kylla [1 Eill

Onko vesijarjestely asianmukainen ja kaytettavissa naytteenottohetkella?

Kylla L] Ei [
Jos ei, mita puutteita
oli?

Mista vesi tuodaan?

Onko verkosto [] vai kaivovetta [1?

Millainen vesijarjestelma on? Voi merkitd useampia vaihtoehtoja.
hanallinen vesikanisteri

l[@amminvesivaraaja

hana, pumppu ja vesisailid

I

muu:

Mihin vetta kaytetdan? Voi merkitd useampia vaihtoehtoja.
astianpesu

kasienpesu

elintarvikkeiden pesu

ruoan valmistus

juomavesi

Do

muu:

14



Laitteiston puhtaus (sailiét, kanisterit, pumput, letkut):

L] hyva
L] tyydyttava
huono

Laitteiston kunto:

]  hya
L] tyydyttava
huono

Kuinka usein vesi vaihdetaan? Milloin viimeksi?

Kuinka usein kanisterit/sailiét jne. pestaan? Miten? Missa? Milloin vii-
meksi?

Muita huomioita:
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Helsingin ymparistdpalveluissa ja Espoon seudun ymparistéterveydessa toteutettiin kesalla 2018
projekti, jossa selvitettiin talousveden mikrobiologista laatua kesakioskeissa ja liikkuvissa elintar-
vikehuoneistoissa. Naytteita otettiin ruokarekoista, teltoista, laiwista ja junista seka kesakios-
keista, joissa kaytetaan sailidvetta.

Naytteita otettiin yhteensa 54 ja uusintanaytteita haettiin 24. Naytteista maaritettiin suolistoperai-
set enterokokit, koliformiset bakteerit, Escherichia colija pesakkeiden lukumaara (22 °C). Nayt-
teenoton yhteydesséa anioitiin vesisailididen kuntoa ja puhtautta seké selvitettiin mihin sailidvetta
kaytettiin myyntipisteissa.

Seka laatuvaatimukset etta -tawitteet tayttavia naytteita oli vain kuusi (11 %). Naytteistd 93 %
taytti talousvedelle asetetut laatuvaatimukset. Nelja naytetta eivat tayttaneet laatuvaatimuksia
ulosteperaisen E. coli ja enterokokkildyddsten wuoksi. Heterotrofinen pesakeluku oli epatavalli-
sen korkea 28 naytteessa (52 %). Koliformisia bakteereja oli 16 naytteessa (30 %). Tulokset viit-
taavat veden huonoon vaihtuwuuteen ja sailididen huonoon kuntoon. Myyntipisteissa sailiveden
kayttotarkoitus vaihteli ja suurin osa kaytti vettd ainakin kasienpesuun. Kaytanndt vesisailididen
puhdistamisessa ja veden vaihdossa vaihtelivat paljon.

Sailidveden laatuun vaikuttavat vesilahteen veden laatu, vesisailididen puhtaus ja puhdistus
seka veden lampdtila ja vaihtuwus. Vesi tulisi ottaa talousvesiverkosta mahdollisimman kylmana
ja sailyttaa villeassa. Ulkomyyntipaikkojen laheisyydessa tulisi olla saatavilla talouswetta, jotta
vesivarastoja widaan taydentaa. Sailididen saanndlliseen puhdistukseen seka riittavan tiheaan
uusimiseen tulee jatkossa kiinnittda enemman huomiota.
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