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1. Tavoitteet ja toteutus

Suomi on sitoutunut yhdessa muiden EU-maiden kanssa puolittamaan elintarvikejatteen
maaran vuoteen 2030 mennessa. Noin puolet Suomessa syntyvasta elintarvikejatteesta’
(640 miljoonaa kiloa) on ruokahévikkia?.

Helsingin ymparistdnsuojelun tavoitteissa 2040 kaupunki on sitoutunut vdhentamaan
kaupunkikonsernin ruokapalveluissa muodostuvan ruokahavikin maaraa 50 prosenttia vuodesta
2021 vuoteen 2030 mennessa. Lisaksi kaupungin kierto- ja jakamistalouden
toimenpideohjelman tavoitteet 17 ja 18 koskevat ruokahavikin vahentamista ja havikkiruoan
hyoédyntamista.

Taman selvityksen tavoitteena on kartoittaa, mihin padkaupunkiseudun ravitsemispalveluista
syntyviin elintarvikejatevirtoihin liittyy suurin kierratyspotentiaali ja sen mittakaava. Selvitys
koskee syomakelvottoman elintarvikejatteen laatua, maaraa ja hyédyntamismahdollisuuksia.

Selvitys on osa Food waste ecosystem -hanketta, jonka tavoitteena on ruokahavikin
vahentaminen ja havikkiruoan tehokkaampi hyddyntaminen paakaupunkiseudun
ravitsemispalveluissa. Hanketta koordinoi Vantaan kaupunki, joka toteuttaa sitéd yhdessa
Helsingin kaupungin, Luonnonvarakeskuksen ja Laurea-ammattikorkeakoulun kanssa.
Hankkeen toiminta-aika on 1.4.2023-31.3.2026, ja se rahoitetaan Euroopan
aluekehitysrahaston (EAKR) tuella. Rahoittava viranomainen on Uudenmaan liitto.
Hanke on osa HEVi-ohjelmaa.

1.1 Tavoitteet

Motiva Services Oy:n toteuttaman selvityksen tavoitteena oli tuottaa tietoa elintarvikejatteen
hyédyntamismahdollisuuksista, elintarvikejattetta hyddyntavista yrityksista eritysesti
paakaupunkiseudulla seka niiden mahdollisuuksista havikin hyddyntadmisen lisdamiseen.

Selvityksessa haluttiin kartoittaa millaisia vaatimuksia yrityksilla on elintarvikejatteen laadulle ja
maaralle seka millaisia logistisia kysymyksia elintarvikejatteen hyddyntamiseen liittyy. Tyon
tuloksena haluttiin tuottaa analyysi mahdollisuuksista ja keinoista hyddyntamiskelpoisen
elintarvikemateriaalin tehokkaampaan hyddyntamiseen ja jalostamiseen paakaupunkiseudulla.

1.2 Rajaukset

Havikkiruoan osalta selvityksen ulkopuolelle rajattiin syémakelpoinen havikkiruoka, joka voidaan
esimerkiksi myyda tai lahjoittaa ruoka-apuun. Havikkiruoan hyédyntamista selvitetdan hankkeen
muissa toimenpiteissa.

1.3 Tyon toteutus

Selvitysty0 jaettiin seuraaviin alatehtaviin:

1. Kartoitetaan ruoka-apuun sopimattoman elintarvikemateriaalin hyédyntajat ja
jalostajat: teknologiat, tuoteinnovaatiot ja yritykset

1 Elintarvikejate: Elintarvikejatteella tarkoitetaan elintarvikkeita, joista on tullut jatetta. Elintarvikejate on kasitteena
laajempi kuin ruokahavikki. Elintarvikejate sisaltad seka syomakelvottoman (kuten luut ja hedelmien kuoret) ja
syomakelpoisen (ainakin alun perin) ruoan, mité ei hyddynneta ihmisravintona, rehuna tai muuna arvojakeena.
Léhde: Luonnonvarakeskus.

2 Ruokahavikki: Alun perin syotavaksi tarkoitettu (ts. sydméakelpoinen) ruoka/elintarvike, jota ei hyédynneta
ihmisravintona, rehuna tai muuna arvojakeena. Lahde: Luonnonvarakeskus.



2. Selvitetdan hyddyntajatahojen tarpeita (yhteistyotahot, sailyvyys jne.), toiveita,
esteita ja hyvia kaytantoja elintarvikejatteen hyédyntamiseen.

3. Luodaan tilannekatsaus ravitsemispalveluissa syntyvan elintarvikejatteen
hyddyntamisesta ja hyddyntdmiseen liittyvista haasteita.

4. Kuvataan logistiset kysymykset ja analysoidaan hyddyntamisen
kustannustehokkuutta kaikkien osapuolten nakdkulmasta.

5. Tehdaan analyysi, jossa arvioidaan mahdollisuuksia ja keinoja
ravitsemispalveluissa syntyvan elintarvikemateriaalin tehokkaampaan
hydédyntamiseen ja jalostamiseen paakaupunkiseudulla.

1.3.1 Elintarvikejatetta hyodyntavien yritysten kartoitus

Elintarvikejatetta hyddyntavien yritysten kartoitus toteutettiin marras-joulukuussa 2023. Kartoitus
tehtiin erilaisia screenauspalaveluita kdyttden. Yritysten kartoitus laajennettiin koskemaan myds
muita kuin paakaupunkiseudulla ja Suomessa toimivia yrityksid. Nain saatiin laajemmin tietoa

erilaisista teknologioista ja ratkaisuista, joita elintarvikejatteen hyddyntamiseen voidaan kayttaa.

Screenauksessa kaytetyt hakupalvelut olivat mm. Dealroom, Crunchbase. Lisaksi hyddynnettiin
LinkedIn-palvelua seka Motivan asiantuntijoita ja ndiden omia tietolahteita.

1.3.2 Yritysten tarpeiden kartoitus elintarvikejatteen maaralle ja
laadulle

Elintarvikejatteen hyddyntdmismahdollisuuksia ja mahdollisia haasteita kartoitettiin Webropol-
kyselyn avulla seka kyselya taydentavilld haastatteluilla. Kysely I&hetettiin screenauksessa
tunnistetuille kotimaisille yrityksille. Kyselyyn vastasi 16 yritysta. Kyselya tdydennettiin kolmella
tarkentavalla puhelinhaastattelulla.

1.3.3 Ravitsemispalveluissa syntyvan elintarvikejatteen
hyodyntamiseen liittyvat haasteet

Ravitsemispalveluiden mahdollisuuksia elintarvikejatteen lajitteluun ja mahdollisia lajitteluun
littyvid haasteita kartoitettiin Webropol-kyselyn avulla seké taydentavilld puhelinhaastatteluilla.
Kysely lahetettiin noin 35 julkiselle ja yksityiselle toimijalle. Vastauksia saatiin seitsemalta
vastaajalta. Kyselya tdydennettiin yhdella tarkentavalla haastattelulla. Kysely ja haastattelut
toteutettiin tammi-helmikuun 2024 aikana.

1.3.4 Logistiset haasteet ja elintarvikejatteen hyodyntamisen
kustannustehokkuus

Elintarvikejatteen hyddyntajille ja ravitsemispalveluille suunnatulla kyselylla analysoitiin
elintarvikejatteen hyédyntamisen logistisia haasteita, niin jatetta tuottavien kuin sita
hyddyntavien toimijoiden nakdkulmasta.

1.3.5 Analyysi ravintoloiden elintarvikejatteen
hydédyntamismahdollisuuksista

Kyselyilla saatiin selville elintarvikejatteen hyddyntamiseen liittyvien logististen ja
kustannustehokkuuteen liittyvien haasteiden lisdksi myos lainsdadanndllisia seka muita
kaytannon toteutukseen liittyvia haasteita.

Kyselyilla kartoitettiin myods elintarvikejatteen hyddyntamista vauhdittavia tekijoita. Tietoa
voidaan hyddyntaa elintarvikejatteen hyotykayttdéa vauhdittavien toimenpiteiden suunnittellussa.



2. Tulokset

2.1 Elintarvikejatetta hyodyntavat yritykset, lopputuotteet ja
teknologiat

Suomalaisten ja kansainvalisten elintarvikejatetta hyddyntavien yritysten kartoitus toteutettiin
kayttéden kaupallisia sekd maksuttomia screenauspalveluita; Dealroom, Crunchbase, LinkedIn-
palvelua sekd hyédyntaen Motivan kiertotalousasiantuntijoita ja heidan verkostojaan.

Naita lahteita kayttden I0ydettiin noin 50 suomalaista ja lahes 90 ulkomaista yritysta.

Tyypilliset sekalaisesta elintarvikejatteesta syntyvat lopputuotteet ovat energia, rehukaytté seka
lannoitteet. Tyypillisid hyédyntamisteknologioita ovat puolestaan madatys, kompostointi, seka
erilaisten hyonteisten kaytto jatteen prosessointiin.

Spesifimmasta elintarvikejatteesta saadaan valmistettua monipuolisempia lopputuotteita, kuten
kosmetiikan, maalien, pinnoitteiden raaka-aineita, elintarviketeollisuudessa hyddynnettavia
uutteita ja muita raaka-aineita. Muovipullojen ja elintarvikejatteen yhdistelmalla pystytaan
valmistamaan jopa kayttétuotteita, kuten lenkkareita.

Ohessa on koottu esimerkkeja erilaisista yritysten valmistamista lopputuotteista erilaisista
elintarvikejateraaka-aineista, joita selvityksessa tuli esiin.

2.1.1 Raaka-aine: Perunat ja juurekset
Betulium

Lopputuote: Nasosellu

Yhtion teknologialla tehtyja tuotteita voidaan kayttaa
esimerkiksi elintarvikkeissa, maaleissa ja pinnoitteissa,
rakentamisessa, kosmetiikassa, ja pesuaineissa seka

kumi-, komposiitti ja muoviteollisuudessa.

https://www.betulium.com/

Savfood (Hollanti)

Lopputuote: Elintarvike

Savfood hybédyntaa perunan tuotannosta syntyvan
sivuvirran uusiin elintarviketuotteisiin, kuten

leivityspinnoitteisiin.

https://www.savfood.org

Kuva. Unsplash


https://www.betulium.com/
https://www.savfood.org/

2.1.2 Raaka-aine: Hedelmien kuoret ot
Olvi N A%
0 B
Lopputuote: Makukivenndisvesi SRy ¥ .
) =1
Olvin KevytOlo -tuotteissa on kaytetty Jungle Juice Barin
smoothieiden valmistuksessa ananaksesta ja appelsiinista
syntyvad havikkia. Hedelmien kuoret kerétasn Jungle Juice T el
Barin paakaupunkiseudun toimipisteista ja toimitetaan The
Helsinki Distilling Companyn tislaamolle, jossa niista valmistuu -4 [J..r '\
etanolipohjaista hedelmaista uutetta. AJ)? s
Virén (Ranska) F L \"3
- SN <4
Lopputuote: Kengat ../[ \a g
e s L '??.,
Yritys valmistaa kenkia biopohjaisesta "nahasta", joka on \ 3 PR

valmistettu omenoista ja maissista tai kierratetyista synteettisista

materiaaleista, kuten vanhoista PET-pulloista.
Kuva. Unsplash

https://viron-world.com/

2.1.3 Raaka-aine: Luut

Coctio

Lopputuote: Luuliemet, kastikkeet

Coctio on erikoistunut luuliemen ja johdannaisten
tuotantoon eldinten luista. Coctio on kehittanyt laitteita
ja prosessisuunnitelmia, joiden avulla voidaan valmistaa
elaintenluista kulinaarisia superruokia.

www.coctio.com

Supergroud
Lopputuote: Nugetit yms. einekset

Yritys hyodyntaa osia kanan luista ja rustoista nugettien yms.
valmistuksessa.

https://www.superground.com/

Kuva. Unsplash


https://viron-world.com/
http://www.coctio.com/
https://www.superground.com/

2.1.4 Raaka-aine: Kahvinporot

Coffee-Eco (Kreikka)

Lopputuote: Kosmetiikka

Yritys keraa hotellien ja kahviloiden espressojen sivuvirrat ja
hyodyntaa niitad mikrobiomiystavallisten ihonhoitoaineiden

raaka-aineena.

https://coffe-eco.qgr

Rens Original
Lopputuote: Lenkkarit

Rens Original lanseerasi ensimmaiset lenkkarinsa kesalla 2019.
Jokainen kenkapari on valmistettu 21 kupista kahvinporoja ja
kuudesta kierratetystd muovipullosta. Kahvijauheet ja jatemuovi
yhdistetaan ja niistd tehdaan muovipelletteja, jotka kehrataan
polymeerilangaksi.

Kuva. Unsplash

2.1.5 Raaka-aine: Sekalainen elintarvikejate

Volare
Lopputuote: Eldinruoka, lannoitteet, proteiinit yms.

Yritys valmistaa hyOnteisproteiinia, jota voidaan kayttaa
lemmikkien ruuassa, rehussa ym. He kayttavat
mustasotilaskarpasen toukkia proteiinin tuotannossa. Toukista
saadaan hyonteisoéljya kosmetiikkateollisuuden kayttéon.

https://volare fi \

U DOIRNY ANWTRHT

Smobya (Viro)
Lopputuote: Kuitukangas (nahankaltainen tuote)

Yritys hyodyntaa biojatettd nahan/kuitutekstiilin kaltaisen
materiaalin valmistuksessa (bakteeri-nanoselluloosa).

https://smobya.com

Kuva. Unsplash


https://coffe-eco.gr/
https://volare.fi/
https://smobya.com/

2.2 Elintarvikejatetta hyodyntavien yritysten tarpeet, haasteet ja
vauhdittavat tekijat

2.2.1 Kyselyn vastaajat

Webropolilla toteutettu kysely elintarvikejatetta hyodyntaville yrityksille kohdennettiin Suomessa
toimivalle 40 yritykselle. Vastauksia saatiin yhteensa 16 yritykselta, joista elintarvikejatetta
hyddyntavia yrityksia oli kymmenen.

2.2.2 Tiivistelma kyselyn tuloksista

Suurin osa elintarvikejatettd prosesseissaan jo hytdyntavista yrityksista oli kiinnostunut
lisddmaan elintarvikejatteen hyotykayttéa. Yrityksista kolme olikin jo selvittdnyt mahdollisuutta
elintarvikejatteen hyotykayton lisaamiseen. Vastaajayritykset hyddynsivat niin tavallista
kotitalouksien ja ravintoloiden sekalaista elintarvikejatettd kuin ravintoloista erikseen
valmistuskeittion puolelta kerattyja spesifeja elintarvikejatejakeita.

Toisaalta vain kahdella kyselyyn vastanneella yrityksella oli kiinnostusta lisadtd nimenomaan
ravintoloiden lautastahteena tai tarjoiluhavikkind syntyvan biojatteen hyotykayttéa, mika on
suurin ravintoloista syntyva elintarvikejate-era.

Yritysten prosessissaan hyddyntamat elintarvikejateraaka-aineen maarat vaihtelevat suuresti
kymmenesta kilosta per kuukausi jopa miljooniin kiloihin kuukaudessa.

Logistiset ratkaisut vaihtelivat. Yritykset noutavat jatettd itse ja toisaalta tuottajat toimittavat
elintarvikejatetta yrityksille. Itse noudetun elintarvikejatteen noutoetaisyydet vaihtelevat
huomattavasti. Osalle yrityksista 15 kilometria saattoi olla mielekas maksimietaisyys, kun taas
toisille jatteen nouto mista pain Suomea tahansa on taloudellisesti kannattavaa.

Elintarvikejatteen nouto- ja/tai toimitustiheyksissa oli my6s paljon vaihtelua.

2.2.3 Yritysten hyodyntama elintarvikejateraaka-aineet

sekalaista elintarvikejatetta 30%

luut 10%
hedelmien kuoret 40%
kasvisten kuoret 30%
kahvinporoja 20%
paistorasvat ja 6ljyt E[VA
leipajate E[VA
taikina 30%
kalan perkuut 30%
jotain muuta, mita? 40%
0% 10% 20% 30% 40% 50%

Kuva 1. Yritysten hyédyntdma elintarvikejéte.

Muut yksittéiset jatelajit: Sienikasvatuksen sivuvirrat (2lk sienié ja sienen kantoja), kaikki
eldinperéiset sivuvirrat, kaikki mahdollinen orgaanin jéte ja sivuvirrat, pienpanimoiden maski.



2.2.4 Hyodynnetyn elintarvikejatteen maara

Yritysten prosessissaan hyodyntamat elintarvikejateraaka-aineen maarat vaihtelevat suuresti
kymmenesta kilosta per kuukausi jopa miljooniin kiloihin kuukaudessa.

Taulukko 1. Hybédynnetyn elintarvikejatteen maara.

Paistorasvat ja | Kalan perkuut Sekalainen Hedelmien Luut, kaikki
oljyt elintarvikejate kuoret eldinperaiset
sivuvirrat

500 000 100 16 000 000

10 ‘ 16 000 000

2.2.5 Logistiset ratkaisut ja elintarvikejatteen nouto- ja/tai toimitustiheys

Itse noudetun elintarvikejatteen maksiminoutoetaisyydet vaihtelevat 15—1500 km valilla.
Yrityksista kolme kertoi noutavansa jatetta seka itse, etta tuottajien toimittavan sita heille.

Noudamme itse 70%
Jatteen tuottaja toimittaa 60%
%

0 20% 40% 60% 80%

Kuva 2. Elintarvikejétteen logistiikka.
Elintarvikejatteen nouto- ja/tai toimitustiheyksissa oli paljon vaihtelua. Harvemmin noudettavia

elintarvikejate-eria olivat mm. kalan perkuut, pienpanimoiden maski seka kakkosluokan sienet
sienien kannat.

Viikoittain

20!

%
0% % 40% 60%

Kuva 3. Elintarvikejétteen nouto- ja/tai toimitustiheys.

ja
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2.3 Elintarvikejatteen hyotykayton haasteet ja edistavat tekijat

2.3.1 Hyotykayton haasteet

Ohessa on listattu haasteita, joita yritykset mainitsivat kyselyssa elintarvikejatteen
hybédyntamiselle prosesseissaan ja liiketoiminnassaan.

saatavilla olevan elintarvikejatteen maara

yhteistydkumppaneiden tai -mallien

Kuljetuskustannukset ja logistiikan muut haasteet (pistemaisen kerailyn tydlays).

Elintarvikepohjaisen biodieselin tuottosuhde on pieni ja valmistus pienina erind on
kustannustehotonta.

Elintarvikejatteen maara ei kohtaa tarvetta.

Lainsaadantd (esim. pre-consumer catering-jate ei ole sallittu rehuksi, myds hyonteisten

avulla jatteesta tuotettua rehua koskee sama lainsaadanto).

Erilliskerattava jatejae ei ole riittavan puhdasta korkean jalostusasteen tuotteissa
hyddynnettavaksi (esim. servetit ja haarukat biojatteen seassa).

Osa hyddynnettavasta jatteesta paatyy kunnallisille jatehuoltoyhtidille.

Elintarvikejatepohjaisen biodieselin verotus on sama kuin fossiilisen polttoaineen
verotus.

Yrityksen prosessissa hyddynnetyn elintarvikejatteen maara, kg/kk.

kuljetuskustannukset

jatteen laatu

ei kohtaa tarvettamme
prosessin kehittamiseen liittyvat
haasteet

puute

raaka-aineen huono sailyvyys

elintarviketurvallisuus

jokin muu, mika?

0% 20% 40% 60%

Kuva 4. Elintarvikejétteen hyétykadytdn haasteet.

Muina haasteina yritykset mainitsivat muun muassa:

Lainsdadanto rajoittaa jatteen hyddyntamistd rehuna hyonteisille.

Samaan kasittelyyn menee niin suurkeittididen biojate kuin asukkaiden biojate. Ei ole

hyodtykaytossa ongelmia.
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2.3.2 Hyotykayttoa edistavat tekijat

Elintarvikejatteen hyotykayttoa edistavina tekijoina yritykset mainitsivat seuraavat seikat:
+  Hyva kysynta lopputuotteelle
*  Sopivien kumppaneiden |6ytaminen
+ Saanndllinen elintarvikejatteen saatavuus
+ Lainsaadanto (biojatteen kasittelypakko)

* Prosessikehitys.

kysynta tuotteelle, jonka raaka-aineena
elintarvikejatetta kaytetaan

sopivien jatetta tuottavien kumppaneiden
loytaminen

saannollinen elintarvikejatteen saanti

jatteen sailyvyys REG:

jateraaka-aineen edulliset
kuljetuskustannukset

jokin muu, mika? m

0% 20% 40% 60% 80% 100%

Kuva 5. Elintarvikejétteen hydtykéyttéa edistéavét tekijat.

Muina elintarvikejatteen hyotykayttda edistavina tekijoina yritykset mainitsivat:

o Riittava jatteen lajittelu, vain kasittelyyn kelpaavaa jatetta ilman ylimaaraisia jatteita.

e Biokaasulaitos, missa kasitellaan alueen asukkaiden biojatteet ja sen myota myos
suurkeittididen biojatetta saadaan.

e Suurkeitti6ilta tuleva jatteen maara on pieni verrattuna kotitalouksilta tulevaan
biojatteeseen.

e Lakisaateinen kasittelypakko.

2.3.3 Hyotykayton lisaamisesta kiinnostuneet yritykset

Suurin osa elintarvikejatetta prosesseissaan jo hyddyntavista yrityksista oli kiinnostunut
lisddmaan elintarvikejatteen hyotykayttda. Naista yrityksista suurin osa oli kiinnostunut
nimenomaan spesifista erikseen lajitelluista elintarvikejate-erasta. Vain kaksi yrityksista oli
kiinnostunut lisddmaan sekalaisen elintarvikejatteen hyotykayttoa.

12



hedelmien kuoret

kasvisten kuoret

luut

leipdjate

taikinat

kahvinporot

paistorasvat ja oljyt

jokin muu, mika?
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Kuva 6. Yrityksié kiinnostava spesifi ja sekalainen elintarvikejéte.

2.4. Yhteenveto ravitsemispalveluille suunnatun kyselyn
tuloksista

Hankkeen puitteissa lahetettiin kysely noin 35 ravitsemispalveluiden edustajalle, jotta saataisiin
kartoitettua mahdollisia elintarvikejatteen erilliskeraykseen liittyvia esteita tai sita edistavia
tekijoita. Vastauksia saatiin seitsemalta vastaajalta, jotka edustivat viitta eri organisaatiolta.

Asiakkaiden lautastahteen erilliskeraysta haluttiin selvittaa tarkemmin siksi, ettd hyddyntajien
kyselyssa oli tullut ilmi, ettéd epapuhtaudet kuten muoviroskat, lautasliinat ja jopa
ruokailuvalineet haittaavat biojatteen hyédyntamista erilaisissa biojatteen energiakayttdon
liittyvissa prosesseissa.

Vastaajista ainoastaan yksi kertoi lajittelevansa asiakkailta syntyvan biojatteen kahteen
erilliseen jakeeseen. Yksi kyselyyn vastannut toimija olisi kiinnostunut pilotoimaan asiakkaalta
syntyvan biojatteen tarkempaa lajittelua.

Ei

0% 20% 40% 60% 80% 100%

Kuva 8. Asiakkailta syntyvén biojétteen lajittelu kahteen erilliseen jakeeseen: ruokajéte ja servietit yms.
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2.4.1 Ruoan valmistuksessa syntyvan elintarvikejatteen lajittelu
jatkohyodynnettavaksi

Vastaajista kaksi toimijaa kertoi lajittelevansa paistorasvat ja 6ljyt. Valmistuksessa syntyvien
rasvojen maara oli noin 220-400 kg/viikko.

Yksi vastaajista olisi kiinnostunut pilotoimaan keittidsta syntyvan elintarvikejatteen tarkempaa
lajittelua eri jakeisiin.

Kyselyyn vastaajajoukko on niin pieni, ettd niiden perusteella ei voi tehda yleistyksia
elintarvikejatteen erilliskerdyksen ja lajittelun yleisyydesta paakaupunkiseudulla. Kyselyyn
osallistuneissa yrityksissa elintarvikejatetta erilliskerattiin ja lajiteltiin kuitenkin vain niukasti.

hedelmien kuoret

kasvisten kuoret

kahvinporoja

paistorasvat ja oljyt |GGG

leipajate

taikina

luut

kalan perkuut

jotain muuta, mita?
ei kerata __

0% 20% 40% 60% 80%

Kuva 9. Ruoan valmistuksessa syntyvén elintarvikejétteen lajittelu jatkohyddynnettédvaksi.

2.4.2 Elintarvikejatteen erilliskeraykseen liittyvia haasteita
ravitsemispalveluissa

Ravitsemispalveluille suunnatulla kyselylla kartoitettiin erityisesti elintarvikejatteen
erilliskeraykseen (keittidssa syntyva jate seka lautasjate) liittyvid haasteita. Tulokset eivat ole
yleistettavia pienen vastaajajoukon takia. Erilliskerdyksen tekevat haastavaksi muun muassa
se, ettad keittidssa on kielletty hygieniasyista lajitellun jatteen sailyttaminen tai lajittelupisteista
vastaavat kiinteiston omistajat, eika ravitsemispalvelun tuottaja itse. Lisaksi esimerkiksi
kouluissa oppilaiden ohjeistaminen oikeaoppiseen lajitteluun koettiin tyélaaksi, eika sita pidetty
yksin ruokapalvelutuottajan vastuulla olevana asiana.

Vastaajien mainitsemia haasteita:

« Palvelun tuottaja ei hallinnoi jatteen lajittelua. Kiinteistd tai kaupunki vastaa
jateastioista ja sailytyksesta seka tiloista. Nama asiat pitaisi olla ensin kunnossa.

+ Tarkentava haastattelu: Ravintolapalvelun tuottaja toimii kaupungilta tulevan
jatteen lajitteluohjeistuksen mukaisesti. Lajitteluun vaikuttaa myos kiinteistossa
kaytettavissa olevat tilat, onko kyseessa pieni vai suuri toimipiste. Kiinteiston
omistaja vastaa jatetiloista.

+ Keittioissa ei voi sailyttaa lajiteltua jatetta, vaan kaikki tulee sailyttaa niille varatuissa
sailidissa erillisessa tilassa.
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» Tarkentava haastattelu: Elintarvikkeiden sailytykseen liittyva ohjeistus tulee
Ruokaviraston Omavalvontaohjeesta 2 seka EU lainsaadannosta 4
mahdolliselle erilliskerattavalle elintarvikejatteelle pitaisi olla oma varastotila.

* Ruokaviraston omavalvontaohije: “Elintarvikkeiden varastotilat on pidettédvéa
siisteind ja puhtaina. Varastoissa ei saa séilyttaéa tuotteita tai tavaroita, jotka
voivat vaikuttaa haitallisesti elintarvikkeiden elintarvikehygieeniseen laatuun tai
haitata varaston puhdistamista. Pakkaamattomat tai muulla tavalla
suojaamattomat elintarvikkeet on varastoitava siten, etta néaiden
elintarvikehygieeninen laatu ei heikkene.”

»  Euroopan parlamentin ja neuvoston elintarvikehygieniaa koskevan asetuksen
852/2004/EY Smukaan jatteet pitaa poistaa tiloista, joissa on elintarvikkeita,
mahdollisimman pian, jotta valtetdan niiden kerdantyminen. Mahdollisimman
pian tarkoittaa, etta jatteet poistetaan riittavan usein siten, ettei
elintarviketurvallisuus vaarannu.

* Tyhjennysvali ja jatteiden sailytys ravi.

+ Lajittelun ohjeistaminen on tyolasta. Kasvatushenkiloston perehdyttaminen asiaan ja
tiedon vieminen oppilaille olisi koulujen tehtava. Lajitteluun ja sen ohjeistamiseen tulisi
panostaa suunnattomasti resursseja asiakaskunnan ollessa paasaantoisesti lapsia.

3 https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/hygieeninen-toiminta/tuotanto--ja-
kasittelyhygienia/elintarvikkeiden-sailytystilat/
4 https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/ALL/?uri=CELEX:32004R0852
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3. Johtopaatokset

3.1 Hyotykayton lisaaminen kiinnostaa yrityksia

Kartoituksella 16ydettiin noin kymmenen yritysta, jotka olisivat kiinnostuneet lisdamaan
elintarvikejatteen hyédyntamista. Suurin osa naista yrityksista oli kiinnostunut spesifista
elintarvikejatteestd, jota syntyy lahinna tuotantokeittidissa. Parhaita potentiaalisia l1ahteita
tallaiselle elintarvikejatteelle ovat paakaupunkiseudun ruokapalveluiden suurimmat
tuotantokeittiot.

3.2 Tarkempi sekalaisen elintarvikejatteen lajittelu
mahdollistaisi korkeamman jalostusasteen hyodyntamisen

Ravitsemispalveluissa syntyy suurempia maaria lautastahteina sekalaista elintarvikejatetta kuin
keittiojatteena syntyvia mahdollisia spesifeja jatejakeita. Lautastahteena syntyva elintarvikejate
on monilta ominaisuuksiltaan hyvin sekalaista, sisaltden tyypillisesti seka tuoreita etta
kypsennettyja ruoan raaka-aineita seka paperia (lautasliinoja), muovia (pakkauksia) ja jopa
metallia (ruokailuvalineita tms.).

Epapuhtauksien erottelu kiinteasta jatteesta on hyvin haastavaa ja mikali jate esikasitellaan
nestemaiseen muotoon epapuhtauksien erottelemiseksi ei nestemaiselle jatteelle ole enaa
kaytannoéssa muuta kasittelymahdollisuutta kuin biokaasutus.

Tarkempi asiakkaiden lautastahteiden lajittelu mahdollistasi monipuolisempia korkeamman
jalostusasteen hyoétykayttdmahdollisuuksia. Tama edellyttdd panostamista lajittelun
ohjeistamiseen seka kehitystoimenpiteita jatteen sailyttdmiseksi ja kerailemiseksi kiinteistdissa.
Naita voitaisiin kehittda esimerkiksi opiskelijayhteistydna.

Sekalaisen elintarvikejatteen jatkohyddyntamisen kannalta onkin tarpeen tunnistaa yksittaiset
paljon havikkia tuottavat toimipisteet, joita ovat esimerkiksi sairaalat ja isot henkiléstéravintolat.

Spesifin elintarvikejatteen hyddyntamisen lisddminen edellyttda ratkaisujen kehittdmisesta
erilliskeratyn jatteen elintarvikehygieniavaatimukset tayttavaan sailyttdmiseen. Myds tilan puute
ja henkiléresurssien puute voi olla lajittelun esteena ja vaatia ratkaisuja.

3.3 Logistiikan kehittaminen

Elintarvikejatteen pistemainen sijainti oli usean vastaajan esiintuoma haaste erityisesti spesifin
elintarvikejatteen seka myds ravitsemispalveluiden sekalaisen elintarvikejatteen hyddyntamisen
lisddmisessa. Ratkaisuja voisi I6ytya esimerkiksi ravintolaruoan kuljetuspalveluita tarjoavien
yritysten (Wolt, Foodora) yhteistydna.

Toinen ratkaisu elintarvikejatteiden kuljetus- ja sailytyshaasteeseen voisivat olla jatteen
prosessointi syntypaikalla (esim. konttiratkaisut, kompostointi) ja nain syntyvan lopputuotteen
hyddyntédminen ravintoloiden omissa viljelylaatikoissa tms.

3.4 Kumppanuuksien kehittaminen

Moni yritys mainitsi elintarvikejatteen hyotykayttdéa vauhdittavana tekijana sopivien kumppanien
I6ytdmisen. Kumppanuuksien [0ytamista voisi hankkeessa tai kaupungin toimesta vauhdittaa
tydpajoissa tai esimerkiksi Materiaalitoria hyédyntamalla (www.materiaalitori.fi).
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3.5 Lainsaadannolliset kehittamistarpeet

Edella mainittujen tekijdiden lisaksi elintarvikejatetta hyddyntaville yrityksille suunnatussa
kyselyssa nousi esiin muutamia lainsaadantoon liittyvia haasteita, jotka hankkeessa kannattaa
ainakin tuoda esiin vastuuviranomaisille.

Tallaisia olivat:

Rehulainsaadanto, joka estda hyodyntdmasta ihmisravintona ollutta elintarvikejatetta elainten
rehuna, vaikka mustakarpaset pystyvat tuottamaan siitd muutoin rehukayttéon soveltuvaa
proteiinia.

Polttoaineiden verotus. Biodieselin verotus rinnastetaan fossiilisten polttoaineiden
verotukseen ja toimijat toivat esiin tdhan liittyen esim. paistorasvojen hyddyntamisen
kannattavuuteen liittyvia haasteita.

3.6. Suosituksia elintarvikejatteen hyodyntamisen lisaamiseen

Hydtykayton mahdollistamiseksi voidaan lahtea kehittdmaan uusia ratkaisuja erilliskerayksen
tehostamiseksi ravitsemispalveluille yhteistydssa hyddyntajayritysten kanssa. Elintarvikejatteen
hyotykayton lisdamisessa avainasemassa ovat yritykset, jotka pystyvat hyddyntdmaan jatetta
prosesseissaan. Lajittelun tehostamista ei kannata lahtea edistdmaan, jos erilliskeratylle
elintarvikejatteelle ei ole kysyntda. Taman vuoksi yritysten kiinnostus hyotykayton lisdamiseen
on ensisijaista.

Elintarvikejatteestd pystytaan selvityksen perusteella tuottamaan hyvin monenlaisia
korkeamman jalostusasteen tuotteita. Erityisesti suurista valmistuskeittiista voidaan saada
yritysten ndkoékulmasta tarvittavia maaria hyotykaytettavia jate-eria, joten padkaupunkiseudulta
I16ytyy hyotykayton lisadmispotentiaalia.

Yrityksille voitaisiin aktiivisesti esitella selvityksessa esille tulleita mahdollisuuksia

elintarvikejatteen hyédyntamiseen seka esimerkkeja elintarvikejatteesta valmistettavista
lopputuotteista.
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tietoa elintarvikejatteen hyédyntadmismahdollisuuksista, elintarvikejattetta hyddyntavista
yrityksista eritysesti padkaupunkiseudulla sekd naiden mahdollisuuksista havikin
hyddyntédmisen lisddmiseen. Lisaksi tavoitteena oli saada tietoa ravitsemispalveluiden
elintarvikejatteen lajittelumahdollisuuksista ja mahdollista haasteista.

Kartoitetun tiedon pohjalta analysointiin mahdollisuuksia ja keinoja hyddyntdmiskelpoisen
elintarvikemateriaalin tehokkaampaan hyddyntadmiseen seka jalostamiseen.

Selvitysty0 toteutettiin screenaamalla loppuvuodesta 2023 elintarvikejatetta hyodyntavia tai
elintarvikejatteen hyédyntadmiseen soveltuvia teknologioita kayttavia kotimaisia ja kansainvalisia
yrityksia. Elintarvikejatteen hyddyntamismahdollisuuksia ja mahdollisia haasteita kartoitettiin
Webropol-kyselyn avulla ja tdydentavilld haastatteluilla. Vastaavasti ravitsemispalveluiden
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ilmeni, etta elintarvikejatteesta pystytaan tuottamaan hyvin monenlaisia korkeamman
jalostusasteen tuotteita. Elintarvikejatteen hyotykayton lisdamisessa avainasemassa ovat
yritykset, jotka pystyvat hyodyntamaan jatetta prosesseissaan. Erilliskeratylle elintarvikejatteelle
pitaa siis 16ytya ensin kysyntaa, jotta sen lajittelua kannattaa lahtea edistamaan. Hyotykayttoon
ja erillislajitteluun liittyy myos reunaehtoja, jotka edellyttavat tarkempaa tarkastelua ja
ratkaisemista.

Selvitys on osa Food waste ecosystem -hanketta 1.4.2023-31.3.2026, jonka tavoitteena on
ruokahavikin vdhentdminen ja havikkiruoan tehokkaampi hyddyntdminen paakaupunkiseudun
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