
#hodarihaaste

 
Koulusafkaa  
Helsingissä  

Uuniparsat
8 tankoparsaa

2 rkl öljyä
ripaus suolaa

Parsa

Pikkelöi retiisit: Valmista pikkelöintiliemi sekoittamalla etikka, sokeri ja vesi. Anna 
sokerin liueta ja viipaloi retiisit. Laita retiisit liemeen maustumaan noin tunniksi. 
 Parmesaanimajoneesi: sekoita parmesaani ja omenaviinietikka majoneesin joukkoon. 

Kuumenna uuni 175 asteeseen. Taita parsoista puumainen kanta pois ja pyörittele 
öljyssä suolan kera. Lado parsat uunipellille ja paista n. 10 minuuttia. Laita paiston 
lopussa myös hot dog-sämpylät uuniin lämpenemään.

Kokoa annos: Laita sämpylän väliin kaksi parsaa, mausta majoneesilla sekä 
valutetuilla pikkelöidyillä retiiseillä. 

DOG
Parmesanmajoneesi

    1 dl majoneesia
    1 dl raastettua parmesaania

    2 rkl omenaviinietikkaa

Pikkelöidyt retiisit
    6 retiisiä

    3 rkl etikkaa
    0,5 dl sokeria

    1 dl vettä

4 hot dog -sämpylää


