Uuniparsat

8 tankoparsaa 5 et
2 rkl 6ljya A e

ripaus suolaa 4 hot dog -sam
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Pikkeloidyt retiisit . Parmesanmajoneesi

6 retiisia o 1 dl majoneesia
3 rkl etikkaa e 1 dl raastettua parmesaania

0,5 dl sokeria N
1 dl vetti 2 rkl omenaviinietikkaa

Pikkeloi retiisit: Valmista pikkelointiliemi sekoittamalla etikka, sokeri ja vesi. Anna

sokerin liueta ja viipaloi retiisit. Laita retiisit liemeen maustumaan noin tunniksi.

Parmesaanimajoneesi: sekoita parmesaani ja omenaviinietikka majoneesin joukkoon.

Kuumenna uuni 175 asteeseen. Taita parsoista puumainen kanta pois ja pyorittele
oljyssa suolan kera. Lado parsat uunipellille ja paista n. 10 minuuttia. Laita paiston
lopussa myo6s hot dog-sampylat uuniin lampenemaan.

Kokoa annos: Laita sampylan viliin kaksi parsaa, mausta majoneesilla seka

valutetuilla pikkeloidyilla retiiseilla.




