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28
Lintujen ruokkiminen

Terveydellisten haittojen estamiseksi lintujen ruokkiminen on kielletty erikseen maaratyilla
alueilla. Alueista paattaa ymparistokeskuksen ymparistoterveyspaallikko.

38
Solariumlaitokset

Toiminnanharjoittajan on tehtava ymparistokeskukselle ilmoitus solariumtilasta.

llmoitus on tehtava riittAvan ajoissa ja vahintaan viikkoa ennen toiminnan aloittamista.
limoituksesta tulee kdyda ilmi toiminnanharjoittaja, tilan sijainti, toiminnasta vastaava henkild,
tybmenetelma ja niihin liittyvat suojaustoimet.

Solariumlaitteen pinnat, jotka joutuvat kosketuksiin ihon kanssa on pidettava puhtaina ja
hygieenisina.

Luettelo valolle herkistavista aineista on pidettava asiakkaiden nahtavissa.

Solariumlaitteissa tulee olla EN-standardin mukaiset varoitusmerkinnat Sateilyturvakeskuksen
maaraamalla tavalla esitettyné. Lisaksi asiakkaan saatavilla on oltava laitteen kayttoohjeet.

limoituksen johdosta tehtavassa paatoksessa ymparistoterveyspaallikko voi tarvittaessa asettaa
toiminnalle ehtoja, jotka ovat tarpeen terveydenvaaran tai ymparistolle aiheutuvan
terveydellisen haitan estamiseksi.

Ymparistoterveyspaallikon paatokseen haetaan muutosta terveydensuojelulaissa sanotulla
tavalla.
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§5
Elintarvikkeiden torilla ja muualla ulkona tapahtuva myynti ja valmistus (Ymparistélautakunta
12.6.1996)

1. Ulkoalueilla tapahtuva sdanndllinen elintarvikkeiden myynti

[Imoitus

Elintarvikkeiden myynti ulkoalueilla, kuten toreilla, edellyttad ilmoituksen tekemista
ymparistokeskuksen ymparistéterveysyksikolle ennen toiminnan aloittamista. IImoitus uudesta
toiminnasta tulisi tehda vahintaén 30 wuorokautta ennen toiminnan aloittamista. Toiminnan
olennaista muutosta koskeva ilmoitus tulisi tehda vahintdan 15 vuorokautta ennen muutetun
toiminnan aloittamista. [Imoitukseen on liitettdva selvitys harjoitettavasta toiminnasta ja sen
laajuudesta seka terveydensuojeluasetuksen 22 8:n mukainen omavalvontasuunnitelma ja
selvitykset myyntikalusteista, varasto- ja huoltotiloista ja jatehuollosta.



Elinkeinonharjoittajan velvollisuus suorittaa omavalvontaa

Elinkeinonharjoittajalla on oltava riittavat ja oikeat tiedot elintarvikkeesta, jota han tuottaa,
valmistaa, tuo maahan, vie maasta, pakkaa, pitdd kaupan, tarjoilee tai muutoin luovuttaa
elintarvikkeeksi. Elinkeinonharjoittajan on tunnistettava ja luetteloitava elintarvikemaaraysten
kannalta kriittiset kohdat elintarvikkeen valmistuksessa ja kasittelyssa seké ryhdyttava
tarvittaviin toimenpiteisiin naiden kohtien saanndlliseksi valvomiseksi. Tassa tarkoituksessa
elinkeinonharjoittajan on laadittava kirjalinen omavalvontasuunnitelma, joka on annettava
tiedoksi paikalliselle valvontaviranomaiselle ja pyynnosta muulle viranomaiselle.

Myytavat tuotteet

Helposti pilaantuvien elintarvikkeiden myynnista olosuhteet huomioonottaen paatetaan
erikseen; tuotteiden sailytystilan lampotila ei saa ylittaa +8°C. Tuoretta kalaa késiteltdessa
noudatetaan asetusta kalasta ja kalavalmisteista (108/93), jonka mukaan kala on séilytettava,
kuljetettava ja myytava niin, etté sen lampatila on jailla tai muilla keinoin pysytettava O-
+3°C:ssa.

Myyntiolosuhteet

Myytavat elintarvikkeet on pidettava riittdvan korkealla ja helposti puhtaana pidettavalla
myyntipdydalld tai alustalla ja suojattava tarkoituksenmukaisesti kosteus-, poly-, lampo-, valo- ja
muilta haitallisilta vaikutuksilta.

Myyntilaatikoista ja -laitteista ei saa aiheutua niissa sailytettaville elintarvikkeille haittaa.

Elintarvikkeiden myyjalla tulee olla helposti puhdistettava, tarkoitukseen soveltuva ja siisti
tyoasu.

Torialueen haltijan on huolehdittava jateastioiden riittdvan usein tapahtuvasta tyhjentamisesta.
Ensisijaisesti toiminnanharjoittajan on huolehdittava nestemaisten ja kiinteiden jatteiden
kerailysta ja pidettdva myyntialue siistind. Jatevedet on johdettava viemariin tai kerattava
umpinaiseen sailiéon, jonka sddnndllisesta tyhjentdmisesta on huolehdittava.

Torialueen haltijan on osoitettava ulkoalueella tydskentelevid varten kaymalat
kasienpesupisteineen myyntipaikalla tai sen laheisyydessa.

Myyntipaikalla on oltava tarvittaessa mahdollisuus elintarvikkeiden puhdistukseen.
Elintarvikkeiden puhdistukseen ei saa kayttaa kasienpesupistetta.

Mikali ulkoalueella myydaan tai kasitelladn helposti pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita,
alueella on oltava juoksevaa vetta ja tila laitteiden ja tarvikkeiden puhdistamista varten; lisaksi
ulkoalueella tai sen valitttmassa laheisyydessa on talldin oltava sovelias tila vaatteiden
vaihtamista varten.

Elintarvikkeiden pitamiseksi sdddetyssa lampotilassa ja lampétilan valvomiseksi on oltava
asianmukaiset tilat ja valineet.

Terveydentila

Henkilokunnan terveydentilan on taytettava tartuntatautilain (583/86) ja sen nojalla annetut
vaatimukset. Helposti pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita paljain k&asin toistuvasti



kasittelevilla on oltava selvitys terveydentilasta sosiaali- ja terveysministerién ohjeen mukaisesti;
tama ei kuitenkaan koske yksinomaan tuoretta kalaa myyvaéa henkilgstoa.

Varastointi

Myyntiajan ulkopuolella elintarvikkeet on sailytettava tarkoituksenmukaisissa tiloissa, jotka ovat
helposti puhtaana pidettavét ja joihin haittaelainten p&asy on estetty.

Myyntikalusteiden sdilytys myyntiajan ulkopuolella on jarjestettava tiloissa, joissa kalusteiden
puhtaanapito ja huolto voidaan suorittaa asianmukaisesti.

Pakkausmerkinnat

Valmiiksi pakattuina myytavat tuotteet on varustettava elintarvikkeiden pakkausmerkinnoista
annetun asetuksen (794/91) ja kauppa- ja teollisuusministerion paatoksen (795/91) mukaisin
merkinndin; tuotteet tulee valmistaa ja pakata hyvaksytyissa tuotantotiloissa.

Muuta huomioitavaa

Myytaessa on huolehdittava siitg, ettei laatu oleellisesti heikkene ja etta haittaa tuottavien
mikrobien kaswu riittavasti estyy.
Jaliempana mainittujen tuotteiden osalta on noudatettava seuraavia ohjeita:

- Mehut, jauhot, ryynit ja keksit on myytava valmiiksi pakattuina.

- Maustekurkkujen, suolasienten, pahkinéitten ja makeisten irtomyynti voi tapahtua myyjan
toimesta; astiat on varustettava kannella ja asianmukaisilla ottimilla. My6s leivinvalmisteiden
irtomyynti voi tapahtua myyjan toimesta riittdvan suojatusta myyntilaitteesta.

- Einekset ja niihin verrattavat tuotteet kuten voileivat, sampylat, kukot, piirakat, pasteijat ja
pizzat on myytava valmiiksi pakattuina, ellei myynti tapahdu asianmukaisesti myyntivaunusta tai
muusta riittdvan suojatusta myyntilaitteesta. Helposti pilaantuvat elintarvikkeet on sailytettava
korkeintaan +8 °C:een tai kuumennetut tuotteet vahintdéan +60 °C:een lampotilassa; tuotteet
tulee suojata jaatymiselta.

2. Ulkoalueilla tapahtuva sédnndéllinen elintarvikkeiden valmistus ja tarjoilu

Edellytykset valmistukselle ja tarjoilulle:

[Imoitus

Ennen elintarvikkeiden valmistusta ja tarjoilua toreilla on toiminnasta tehtéava ilmoitus
ymparistokeskuksen ymparistéterveysyksikolle. llmoitus uudesta toiminnasta tulisi tehda

vahintddn 30 vuorokautta ennen toiminnan aloittamista. Toiminnan olennaista muutosta
koskeva ilmoitus tulisi tehda vahintddn 15 wvuorokautta ennen muutetun toiminnan aloittamista.

lImoitukseen on liitettdva selvitykset harjoitettavasta toiminnasta ja sen laajuudesta ja
terveydensuojeluasetuksen 22 §:n mukainen omavalvontasuunnitelma seka selvitykset myynti-
ja valmistuskalusteista, varasto- ja huoltotiloista, talousveden saannista, jatehuollosta sekéa
kopio vuokrasopimuksesta.

Elinkeinonharjoittajan velvollisuus suorittaa omavalvontaa

Elinkeinonharjoittajalla on oltava riittdvat ja oikeat tiedot elintarvikkeesta, jota h&n tuottaa,
valmistaa, tuo maahan, vie maasta, pakkaa, pitdd kaupan, tarjoilee tai muutoin luovuttaa
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elintarvikkeeksi. Elinkeinonharjoittajan on tunnistettava ja luetteloitava elintarvikemaaraysten
kannalta kriittiset kohdat elintarvikkeen valmistuksessa ja kasittelyssa seka ryhdyttava
tarvittaviin toimenpiteisiin naiden kohtien saanndlliseksi valvomiseksi. Tassa tarkoituksessa
elinkeinonharjoittajan on laadittava kirjalinen omavalvontasuunnitelma, joka on annettava
tiedoksi paikalliselle valvontaviranomaiselle ja pyynnosta muulle viranomaiselle.

Myytavat tuotteet

Mikali helposti pilaantuvia elintarvikkeita kuten kalaa kaytetaan esimerkiksi voileipien
valmistukseen, tulee ndiden valmistus tapahtua ymparistokeskuksen hyvaksy massa
huoneistossa. Elintarvikkeiden laajempi valmistus on mahdollista, jos kasittely on varustettu
vastaavan elintarvikehuoneiston veroisesti.

Myyntiolosuhteet

Myynnin ja valmistuksen tulee tapahtua vahintadn paalta, takaa ja sivuilta suojatusta
myyntikalusteesta.

Helposti pilaantuvat elintarvikkeet on séailytettéava korkeintaan +8 °C:een tai kuumennetut
tuotteet vahintaén +60 °C:een lampdtilassa; tuotteet tulee suojata jaatymiselta.

Torialueen haltijan on huolehdittava jateastioiden riittdvan usein tapahtuvasta tyhjentamisesta.
Ensisijaisesti toiminnanharjoittajan on huolehdittava nestemaisten ja kiinteiden jatteiden
kerailysta ja pidettdva myyntialue siistind. Jatevedet on johdettava viemariin tai kerattava
umpinaiseen sailiéon, jonka sddnndllisesta tyhjentdmisesta on huolehdittava.

Torialueen haltijan on osoitettava ulkoalueella tydskentelevid varten kaymalat
kasienpesupisteineen myyntipaikalla tai sen laheisyydessa.

Myyntipaikalla on oltava tarvittaessa mahdollisuus elintarvikkeiden puhdistukseen.
Elintarvikkeiden puhdistukseen ei saa kayttaa kasienpesupistetta.

Mikali ulkoalueella myydaan tai kasitelladn helposti pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita,
alueella on oltava juoksevaa vetta ja tila laitteiden ja tarvikkeiden puhdistamista varten; lisaksi
ulkoalueella on téalldin oltava sowvelias tila vaatteiden vaihtamista varten.

Elintarvikkeiden pitamiseksi sdddetyssa lampotilassa ja lampotilan valvomiseksi on oltava
asianmukaiset tilat ja valineet.

Mikali valmistus tapahtuu muualla kuin torilla, edellytetdan sddnndsten mukaisia tuotantotiloja.
Kalan ja lihan esikasittelyn tulee tapahtua niiden kasittelyyn hyvaksytyissa paikoissa.

Terveydentila

Henkilokunnan terveydentilan on taytettava tartuntatautilain (583/86) ja sen nojalla annetut
vaatimukset. Helposti pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita paljain k&asin toistuvasti
kasittelevilla on oltava selvitys terveydentilasta sosiaali- ja terveysministerién ohjeen mukaisesti;
tama ei kuitenkaan koske yksinomaan tuoretta kalaa myyvaé henkilgstoa.

Varastointi

Elintarvikkeiden sailytys myyntiajan ulkopuolella on jarjestettava tarkoituksenmukaisissa tiloissa.

Myyntikalusteiden silytys myyntiajan ulkopuolella on jarjestettava tiloissa, joissa kalusteiden
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puhtaanapito ja huolto voidaan suorittaa asianmukaisesti ja suojata haitallisilta ulkoisilta
vaikutuksilta.

3. Elintarvikkeiden tilap&inen ulkomyynti
lImoitus

Suuresta yleisttilaisuudesta tehtavassa ilmoituksessa on kaytava ilmi
terveydensuojeluasetuksen (1280/94) 4 ja 25 8:ssa edellytetyt tiedot. Yleisotilaisuutta pidetaan
suurena, mikali siihen osallistuu yhta aikaa yli 500 henkilda. Kirjallista
omavalvontasuunnitelmaa ei kuitenkaan tarvitse esittéda. llmoituksesta on myos kaytava ilmi,
kuinka monta ihmist& tilaisuuteen arvioidaan osallistuvan yhtaaikaisesti. llmoitus tulisi tehda
vahintdan 15 vuorokautta ennen yleisotilaisuuden alkamista. IImoituksesta on kaytava ilmi
hakijan yhteystiedot, tilapaisen myynnin aika ja paikka, toiminnan laatu, tuotevalikoima seka
selvitys séilytysolosuhteista ja talousveden saannista. Suurissa tilaisuuksissa on nimettava
vastuuhenkild, joka toimittaa tarvittavat tiedot ymparistoterveysyksikkdon oheisen ohjeen
mukaisesti. Ymparistokeskuksessa ilmoitus tarkastetaan ja asiassa annetaan tarvittaessa
ohjausta ja maarayksia.

Myytavat ja valmistettavat tuotteet

Helposti pilaantuvista elintarvikkeista voidaan myyda eineksia, leipomoeineksia, tuoretta kalaa
ja kalavalmisteita, mikali myyntiolosuhteet taman mahdollistavat.

Vahainen ruoan valmistus, kuten keittojen, ohukaisten ja uuniperunoiden valmistus on sallittua.
Lihaa voidaan kayttad valmistukseen vain eineksiné ja tuoretta kalaa vain savustukseen tai
loimutukseen.

Elintarvikkeiden laajempi valmistus on tapauskohtaisen neuvottelun perusteella mahdollista, jos
kasittelyolosuhteet on varustettu siten, etta niitd voidaan rinnastaa vastaavan
elintarvikehuoneistoon.

Hyvaksytyssa elintarvikehuoneistossa valmistettuja valmiita ruokia voidaan pitad myynnissa
lyhytaikaisissa tilapéisissé tapahtumissa ymparistokeskuksen erikseen hyvaksymissa
rakennelmissa, jotka voidaan hyvéksya tilapaisiksi elintarvikehuoneistoksi. Kyseeseen tulee
mm. tukevarakenteinen teltta, jonka seinét on suljettu kulkuaukkoja lukuun ottamatta ja joissa
on riittvasti kaytettavissa lamminta vetta ja kiinted pohja, jona kdy esimerkiksi asfaltoitu tai
kivetty pinta.

Myyntiolosuhteet

Myytavat elintarvikkeet on pidettava riittdvan korkealla ja helposti puhtaana pidettavalla
myyntipdydalld tai alustalla ja suojattava tarkoituksenmukaisesti kosteus-, poly-, lampo-, valo- ja
muilta haitallisilta vaikutuksilta.

Elintarvikkeiden myyjalla tulee olla helposti puhdistettava, tarkoitukseen soveltuva ja siisti
tyoasu.

Toiminnanharjoittajan on huolehdittava nestemaisten ja kiinteiden jatteiden kerailysta seka
jateastioiden riittavan usein tapahtuvasta tyhjentdmisesta ja pidettava myyntialue siistina.
Jatevedet on johdettava viemadriin tai kerattdva umpinaiseen sailioon, jonka sdanndllisesta
tyhjentdmisesta on huolehdittava.
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Helposti pilaantuvat elintarvikkeet on sailytettava ja pidettava kaupan jaadhdytyslaitteessa, jonka
l[ampotila on korkeintaan +8 °C. Tuoreen kalan lampdtila on jailla tai muilla keinoin pysytettava

0-+3 °C:ssa. Kuumennetut tuotteet tulee pitdd kaupan kalusteessa, jossa tuotteen lampdtila on
vahintéan +60 °C.

Ruokaa valmistettaessa ja tarjoiltaessa tulee huolehtia suojauksesta ulkoisilta vaikutuksilta
katoksella sivu- ja takasuojauksin. Kasienpesua ja ruoan kasittelyvalineiden puhdistusta varten
on oltava kaytettavissa riittdva maara lamminta vetta. Pienimuotoisissa kuumennuksissa ei
tarvita kasienpesupistetta ymparistoterveysyksikon tapauskohtaisen harkinnan perusteella
(esimerkiksi vahainen makkaroiden grillaus).

Henkilokunnan terveydentilan on taytettava tartuntatautilain (583/86) ja sen nojalla annetut
vaatimukset.

Valmistuksesta tai myynnista ei saa aiheutua sawu-, noki-, haju- tai muuta terveydellista haittaa
ymparistolle.
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