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Tiivistelma

Helsingin kaupungin ymparistokeskus toteutti kesan 2015 aikana projektin, jonka tarkoi-
tuksena oli selvittaa irtojaatelon, pehmytjadteldn ja kauhavesien mikrobiologista laatua
seka jadtelokauhojen pintapuhtautta helsinkildisissa kesakioskeissa ja -kahviloissa. Nayt-
teita otettiin yhteensa 41 kappaletta 20:sta kesaaikaan toimivasta kioskista tai kahvilasta.
Naytteista 14 otettiin irtojaatelosta, 10 pehmytjaateldsts, nelja kauhavedesta ja 13 jaate-
l6kauhojen pinnoilta. Naytteista tutkittiin niiden mikrobiologista laatua.

Kesakioskeista ja -kahviloista otettujen naytteiden laatu oli suurelta osin hyva. Laadultaan
hyvaksi arvioitiin irtojaatelonaytteista 12, kaksi oli laadultaan valttavia. Pehmytjaatelo-
naytteista kaikki olivat yhta valttavaa naytetulosta lukuun ottamatta mikrobiologiselta
laadultaan hyvia. Laadultaan heikentyneissa irto- ja pehmytjaatelonaytteissa todettiin ko-
honneita enterobakteeri- ja Bacillus cereus -pitoisuuksia.

Kauhavesindytteista kaksi oli laadultaan hyvig, yksi oli valttava ja yksi huono. Valttavaksi
arvioitiin kauhavesi, jossa oli kohonnut aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku. Huo-
noksi arvioidussa kauhavedessa oli raja-arvot ylittava maara enterobakteereja ja korkea
aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku. Jaatelokauhojen pintapuhtausnaytteista yksi
oli laadultaan valttava ja yksi huono, muut olivat hyvia. Huonoksi arvioidussa naytteessa
oli kohonnut aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku.

Tulosten perusteella saanndllinen ndytteenotto irto- ja pehmytjaateldista ei ole tarpeen.
Valvonnassa on kuitenkin tarpeen kiinnittaa huomiota jaatelokauhojen sailytykseen ja hy-
gieenisiin tyoskentelytapoihin. Jaatelokauhat tulisi jokaisen kayttokerran valilla huuhtoa
puhtaalla vedella eika sailyttaa kauhaa vedessa.



Sammandrag

Helsingfors stads miljocentral genomférde under sommaren 2015 ett projekt vars mal var
att utreda den mikrobiologiska kvaliteten pa l6sglass, mjukglass och slevvattnet, samt
renheten pa glasslevarnas ytor i sommarkiosker och -caféer i Helsingfors. Allt som allt
togs 41 prover i 20 kiosker eller caféer som ar verksamma sommartid. Av proverna togs
14 st. fran l6sglass, 10 fran mjukglass, fyra fran slevvatten och 13 fran glasslevarnas ytor.
Man undersokte provens mikrobiologiska kvalitet.

Till en stor del var kvaliteten pa proverna som togs fran sommarkioskerna och -caféerna
god. 12 av l6sglassproverna bedémdes vara av god kvalitet; tva av forsvarlig. Av mjukg-
lassproverna var alla resultat, forutom ett forsvarligt resultat, goda till sin mikrobiologiska
kvalitet. | proverna av samre kvalitet tagna fran l6s- och mjukglass konstaterades storre
halter av enterobakterier och Bacillus cereus.

Av slevvattenproverna var tva av god, ett av forsvarlig och ett av dalig kvalitet. Slevvatt-
net av forsvarlig kvalitet hade ett storre totalt kolonital av aerobiska mikrober. | slevvatt-
net som bedomts vara daligt 6verskred mangden enterobakterier gransvardet och dartill
uppdagades ett stort totalt kolonital av aerobiska mikrober. Av ytproverna for glasslevar
beddmdes ett prov som forsvarligt och ett som daligt, resten var bra. | provet som be-
domts som daligt fanns ett forhojt totalt kolonital av aerobiska mikrober.

Resultaten visar att det inte ar nédvandigt att regelbundet ta prover pa l6s- och mjukglass.
Men i tillsynen ar det anda nodvandigt att fasta uppmarksamhet vid férvaringen av glass-
levarna och vid hygieniska arbetssatt. Glasslevarna bér mellan varje anvandning skoljas
med rent vatten och inte forvaras i vatten.



1 Johdanto

Helsingissa on useita kymmenid ainoastaan kesdaikaan toimivia kesdkioskeja ja -kahvi-
loita, joissa myydaan irto- tai pehmytjaatel6a. Taman projektin tarkoituksena oli selvittaa
irtojadtelon, pehmytjaatelon ja kauhavesien mikrobiologista laatua seka jaatelokauhojen
pintapuhtautta helsinkilaisissa kesakioskeissa ja -kahviloissa. Projekti toteutettiin kesan
2015 aikana.

Suomessa on myo6s aiemmin selvitetty irtojadteldiden ja kauhavesien laatua jaateldkios-
keissa. Helsingin kaupungin ymparistokeskus on selvittanyt irtojaatelon, kauhaveden ja
talousveden mikrobiologista laatua vuonna 2008 (1). Irtojaatelon ja kauhavesien laatua
ovat selvittaneet my®s Porvoo vuonna 2009 (2) ja Porin seudun ymparistoterveyden-
huollon yhteistoiminta-alue vuonna 2012 (3). Kaikissa tutkimuksissa jaateldiden laatu on
ollut paaosin hyva, kun taas jaatelokauhojen sailytysvedet ovat poikkeuksetta todettu
ongelmallisiksi.

Kesakioskit ja kahvilat eivat usein ole liitetty kiintedaan vesi- ja viemarijarjestelmaan, vaan
kaytettava vesi on ns. kantovettd, joka sailytetadn [amminvesivaraajalla varustetussa ve-
sisailiossa. Pehmytjaateloiden myyntipaikoilta on paasdantoisesti edellytetty kiintedan
vesi- ja viemadrijarjestelmaan liittymistd. Valvontakokemuksen perusteella on havaittu,
etta pehmytjaateldiden huono laatu aiheutuu ldhes poikkeuksetta pehmytjadtelokoneen
riittdmattomasta puhdistuksesta.

Irtojaatelon laatuun vaikuttavat jaatelon sailytyslampétila ja jadtelokauhan puhtaus. Liian
korkea sailytyslampotila saattaa mahdollistaa bakteereiden sailymisen ja lisaantymisen
jaatelossa. Jaatelokauhan puhtauteen vaikuttavat kauhan kuluneisuus seka pesu- ja sai-
lytystavat.

Tutkimuksen mukaan jaatelokauhan sailytysveden laatu voi heikentya useiden eri teki-
joiden johdosta. Naita tekijoita ovat mm. epahygieeniset myyntiolosuhteet, tyontekijan
huono kasihygienia, likaiset pesuvalineet ja liilan harva veden vaihtovali. Jadtel6kauhan
sdilytysvedessa on todettu kohonneita koliformisten bakteerien pitoisuuksia. (4)



2 Aineisto ja menetelmat
2.1 Aineisto

Projekti toteutettiin kesa-elokuussa 2015. Projektissa kesakioskeista ja -kahviloista otet-
tiin naytteeksi irto- tai pehmytjadtelda ja jadtelokauhan sailytysvetta. Mikali jadtelokau-
haa ei sdilytetty vedessa tai vetta ei ollut naytteeksi otettavissa, otettiin pintapuhtausnay-
te jadtelokauhasta. Naytteita otettiin yhteensa 41 kappaletta, 24 kohteesta. Irtojaatelosta
otettiin 14 naytetta, pehmytjaateldsta 10, kauhavedesta nelja ja pintapuhtausnaytteita
otettiin 13 kappaletta.

Irtojadtelonaytteet otettiin avatuista, myyntivitriineissa olevista jadteldastioista. Ensisijai-
sesti pyrittiin ottamaan naytteeksi vaniljan makuista jaateloa. Jadteloa otettiin naytteeksi
200 grammaa kohteiden omilla valineilla. Pehmytjadtelondyte otettiin suoraan pehmyt-
jadtelokoneesta. Kaikki pehmytjaatelonaytteet olivat vaniljajadtel6d. Naytteenottolomak-
keeseen kirjattiin jadtelon ja kalusteiden lampatilat.

Kauhavesindytteet otettiin ainoastaan sellaisista vesista, joissa kaytettya kauhaa oli jo
sailytetty. Juuri vaihdetuista sailytysvesista ndytteita ei otettu. Pintapuhtausnaytteet otet-
tiin sivelymenetelmalld jaatel6kauhan kauhaosan sisapuolelta.

2.2 Mikrobiologiset analyysit

Irto- ja pehmytjaatelonaytteista tutkittiin Escherichia coli, Bacillus cereus, enterobaktee-
rit ja aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku. Kauhavedesta ja pintapuhtausnaytteista
tutkittiin enterobakteerit ja aerobisten mikrobien kokonaispesakemaard. Maaritysmene-
telmat on esitetty taulukossa 1. Naytteiden mikrobiologisen laadun arviointikriteerit on
esitetty taulukoissa 2 ja 3. Naytteet tutkittiin MetropoliLab-laboratoriossa.

Taulukko 1. Maaritysmenetelmat.

Maaritys Menetelma

Aerobisten mikrobien NMKL 86:2006, 30 °C

kokonaispesakeluku

Enterobakteerit NMKL 144:2005

Escherichia coli sis. menetelma RapidEcoli-agar, 44 °C, 24 t
Bacillus cereus -ryhma NMKL 67:2010




Taulukko 2. Irto-ja pehmytjaatelon seka kauhaveden mikrobiologisen laadun arvioinnissa
kaytetyt raja-arvot.

Tutkittava mikrobi Naytteen mikrobiologinen laatu
. e Huono
Hyva (pmy/qg” Valttava (pm

yva (pmy/g’) (pmy/q) (pmy/a)
Aerobisten mikrobien <100 000 100 000-500 000 >500 000
kokonaismaara
Enterobakteerit <10 10-100 >100
Escherichia coli <1 1-10 >10
Bacillus cereus <10 10-100 >100

“pmy/g on pesékkeitd muodostavaa yksikkda grammamassa tutkittua elintarviketta

Taulukko 3. Pintapuhtausnaytteiden mikrobiologisen laadun arvioinnissa kaytetyt raja-
arvot.

Tutkittava mikrobi Naytteen mikrobiologinen laatu
. Valttava Huono
-
Hyva (pmy/Tecm=) — omy/1cmy)  (pmy/1 cm?)
Aerobisten mikro-
bien kokonaismaara <20 21-100 >100
Enterobakteerit <10 10-100 >100

“pmy/cm? on pesakkeitd muodostavaa yksikkoa cmzn kokoisella alueella

Aerobisten mikrobien kokonaismaara kuvaa tuotteen yleista hygieenista laatua eli bak-
teerien, hiivojen ja homeiden maaraa. Mikrobien maaraa elintarvikkeessa voi nostaa liian
korkea sailytyslampatila, liian pitka sailytysaika tai puutteellinen kasittelyhygienia.

Enterobakteerit ovat mikrobikontaminaatiota kuvaavia indikaattoribakteereita, joiden 16y-
tyminen ndytteesta voi kuvata ruokamyrkytysbakteerien esiintymista elintarvikkeessa.
Enterobakteereita esiintyy luonnostaan muun muassa ihmisten ja eldinten suolistossa,
jatevesissa, maaperassa ja luonnonvesissa. Ne voivat kasvaa seka hapellisissa ettd hapet-
tomissa olosuhteissa. Enterobakteerit kuvaavat yleista hygieniaa ja niiden esiintyminen
elintarvikkeissa voi viitata puutteelliseen tuotantohygieniaan tai tuotteen jalkikontami-
noitumiseen. (5)

Bacillus cereus on itiollinen bakteeri, jota esiintyy yleisesti ymparisttssa, ihmisten ja elain-
ten suolistossa seka pienina pitoisuuksina monissa elintarvikkeissa. B. cereus -bakteeri
voi lisaantya mm. virheellisen sailytyslampétilan johdosta ja se voi aiheuttaa ripuli- tai
oksennustyyppisia ruokamyrkytyksia. Maitotuotteet ovat yksi yleisimmista valittajaelin-
tarvikkeista.

Escherichia coli on ihmisten ja eldinten suolistossa esiintyva bakteeri, joka voi levita muun
muassa puutteellisen kasihygienian vuoksi.



3 Tulokset

Suurin osa tutkituista jaateloista ja pintapuhtausnaytteista oli mikrobiologiselta laadultaan
hyvia (taulukko 4). Kauhavesinaytteita otettiin nelja kappaletta, ja niista ainoastaan kaksi
oli hyvia. Huonoja naytetuloksia oli ainoastaan kauhavesissa ja jaatelokauhan pintapuh-
tausnaytteissa.

Taulukko 4. Yhteenveto tuloksista.

Nayte Mikrobiologinen laatu

Hyva (%) Valttava (%) Huono (%)
Irtojaatel6 (n=14) 86 14 0
Pehmytjaatelo (n=10) 90 10 0
Kauhavesi (n=4) 50 25 25

Jaatelokauhan

pintapuhtaus (n=13) i E &

3.1 Jaatelonaytteet

3.1.1 Irtojaatelo
Irtojaatelosta naytteita otettiin yhteensa 14 kappaletta 14 eri kohteesta. Naytteista 13
oli vaniljajaatelosta ja yksi suklaajaateldsta. Naytteista 12 oli laadultaan hyvia ja kaksi oli

laadultaan valttavia (taulukko 5).

Valttavan laadun syyna toisessa ndytteessa oli kohonnut enterobakteeripitoisuus ja toi-
sessa B. cereus -bakteerien esiintyminen. Irtojaateldista ei otettu uusintanaytteita.

Taulukko 5. Irtojaatelonaytteet.

Nayte Kalus- Tuotteen Aerobisten Entero- E.coli B.cereus Laatu
teen ldmp6-  mikrobien bakteerit (pmy/g) (pmy/qg)
1ampo-  tila (°C)  kokonais-

tila (°C) pesakeluku
(pmy/q)
Vanilja- = -15,6 5500 <1 <1 <10 hyva
jaatelo
Vanilja- -14,3 - <1000 6 <1 <10 hyva
jaatelo
vanilja- 24 17,7 <1000 <1 <1 <10 hyva
jaatelo
Vanilja- 19 15,8 35 000 7 <1 <10 hyva
jaatelo




Taulukko 5. jatkuu

Nayte Kalus- Tuotteen Aerobisten Entero- E.coli B.cereus Laatu
teen Iamp6-  mikrobien bakteerit (pmy/q)
[ampo-  tila (°C)  kokonais-
tila (°C) pesakeluku
(pmy/q)
Vanilja- 20 = <1 000 <1 <1 <10 hyva
jaatelo
Suklaa- -20 21,6 <1 000 <1 <1 <10 hyva
jaatelo
Vanilja- -15,8 -17,9 <1 000 16 <1 <10 valt-
jaatelo tava
Vanilja- -19 -17,9 <1 000 <1 <1 <10 hyva
jaateld
Vanilja- -18 -20,6 <1 000 <1 <1 <10 hyva
jaatelo
Vanilja- -18 -15,4 <1 000 <1 <1 <10 hyva
jaatelo
Vanilja- =18 -15,7 15 000 <1 <1 <10 hyva
jaatelo
Vanilja- -20 -18 <1 000 <1 <1 <10 hyva
jaatelo
Vanilja- 20 20,1 <1000 <1 <1 <10 hyva
jaatelo
Vanilja- -17 -14,6 <1 000 <1 <1 20 valt-
jaatelo tava

3.1.2 Pehmytjaatelo

Pehmytjaatelosta otettiin ndytteita kymmenen kappaletta kymmenesta eri kohteesta.
Kaikki pehmytjdatelondytteet olivat vaniljajaateldsta. Naytteista yhdeksan oli laadultaan
hyvia ja yksi oli valttava. Yhden naytteen valttava laatu aiheutui B. cereus -bakteerien
esiintymisesta. Pehmytjaateldistd ei otettu uusintanaytteitd. Taulukossa 6 on esitetty

pehmytjaateldiden tulokset.

Pehmytjdatelondytettd, jonka mikrobiologinen laatu todettiin valttavaksi, ei ollut valmis-
tettu perinteiselld pehmytjaatelolaitteella. Kioskeissa on otettu kaytt66n uudenlaisia peh-
mytjadtelokoneita, joissa valmis jaadytetty pehmytjdateldmassa laitetaan koneeseen.
Pehmytjaatelomassa on pakattu astiaan, joka kayton jalkeen havitetaan. Laitteessa ei ole
erillisia pestavia osia, kuten perinteisissa laitteissa on.



Taulukko 6. Pehmytjaatelondytteet.

Nayte Kalusteen Aerobisten Entero- E.coli B.cereus  Laatu
Iampétila  mikrobien bakteerit (pmy/g) (pmy/q)
(°0) kokonais-
pesakeluku
(pmy/q)
Pehmytjaatelo = 1 000 <1 <1 <10 hyva
Pehmytjaatelo 2,2 <1000 <1 <1 <10 hyva
Pehmytjdatelo 2,5 <1 000 <1 <1 <10 hyva
Pehmytjaatelo 2,5 <1000 <1 <1 <10 hyva
Pehmytjaatelo 2,3 <1000 <1 <1 <10 hyva
Pehmytjaatelo 2,3 2 000 <1 <1 <10 hyva
Pehmytjaatelo -16,1 2 000 <1 <1 20 valttava
Pehmytjaatelo 2,6 <1000 <1 <1 <10 hyva
Pehmytjaatelo 2,6 1000 <1 <1 <10 hyva
Pehmytjaatelo 3 1000 <1 <1 <10 hyva

3.2 Kauhavesinaytteet

Yhdessa kesakahvilassa ja kolmessa jadtelokioskissa jaatelokauhoja sailytettiin kayton
valilla vesiastiassa. Naista kohteista otettiin yhteensa nelja kauhavesinaytetta. Kaksi nayt-
teista oli laadultaan hyvia, yhden naytteen laatu oli valttava ja yhden huono. Huonon
naytteen laatu aiheutui kohonneesta aerobisten mikrobien maarasta ja korkeasta entero-
bakteeripitoisuudesta. Valttava laatu aiheutui kohonneesta aerobisten mikrobien maaras-
ta. Taulukossa 7 on yhteenveto kauhavesindytteiden tuloksista.

Huonosta naytetuloksesta keskusteltiin toimijan kanssa. Toimijaa neuvottiin valttamaan
jaatelokauhan sailyttamista vedessa kayttdkertojen valissa ja huuhtelemaan jaatelokauha
puhtaalla vedella. Huonolaatuisesta kauhavedesta ei saatu uusintanaytetta, koska toimija
ilmoitti lopettaneensa jadtelokauhan vedessa sailyttamisen. Laadultaan valttavasta nayt-
teesta ei otettu uusintandytetta.

Taulukko 7. Kauhavesinaytteet luokiteltuna laadultaan hyviin, valttaviin ja huonoihin.

Nayte Aerobisten mikrobien koko- Enterobak- Laatu
naispesakeluku (pmy/qg) teerit

Kauhavesi 250 0000 110 huono

Kauhavesi 480 000 <1 vdlttava

Kauhavesi <1 000 <10 hyva

Kauhavesi 1 000 <1 hyva




3.3 Pintapuhtausndytteet jaatelokauhoista

Pintapuhtausnaytteita jadtelokauhoista otettiin 12 kappaletta ja lisdksi yksi uusintanayte
(taulukko 8). Naytteista 11 oli laadultaan hyvia, yhden naytteen laatu oli valttava ja yhden
huono. Huonon tuloksen syyna oli raja-arvon ylittava aerobisten mikrobien kokonaismaa-
ra. Myos valttava laatu aiheutui kohonneesta aerobisten mikrobien maarasta.

Huonosta naytetuloksesta keskusteltiin toimijan kanssa ja opastettiin toimijaa kauhojen
huolelliseen pesuun. Huonon naytetuloksen johdosta haettiin uusintanayte, jonka tulos
oli hyva.

Taulukko 8. Jaatelokauhojen pintapuhtausnaytteet luokiteltuna laadultaan hyviin, valt-
taviin ja huonoihin.

Nayte Aerobisten mikrobien Enterobakteerit Laatu
kokonaispesakeluku
(pmy/cm2)

Jaatelokauha >660 (arvio) <1 huono
Uusintanayte <1 <1 hyva
Jaatelokauha <1 <1 hyva
Jaatelokauha 19 <1 hyva
Jaatelokauha <1 <1 hyva
Jaateldkauha <1 <1 hyva
Jaatelokauha <1 <1 hyva
Jaatelokauha 2 <1 hyva
Jaatelokauha 13 <1 hyva
Jadtelokauha <1 <1 hyva
Jaatelokauha 44 <1 valttava
Jaatelokauha <1 <1 hyva
Jaatelokauha <1 <1 hyva

10



4 Pohdinta

Projektin tulosten perusteella helsinkildisissa kesakioskeissa myydaan mikrobiologiselta
laadultaan hyvaa irto- ja pehmytjadtel6a. Irtojaatelonaytteista kaikki olivat laadultaan
hyvid tai valttavia. Kahdessa valttavassa naytteessa todettiin kohonneita enterobaktee-
ri- ja B. cereus -pitoisuuksia. Irtojadteldiden saastumista voi aiheuttaa tyontekijan puut-
teellinen kasihygienia, virheellinen sdilytyslampétila tai kylmaketjun katkeaminen. Myos
pehmytjaatelondytteen huono laatu johtui kohonneesta B. cereus -pitoisuudesta. B. ce-
reus -itiot voivat sailya pehmytjaatelomassan pastoroinnissa, joten ne voivat olla peraisin
raaka-ainemaidosta.

Maa- ja metsatalousministerion asetuksen ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elin-
tarvikehygieniasta 10 §:n mukaan jadtelén ja pakastetun jadteldaineksen lampotilan
on varastoinnin, kuljetuksen ja myynnin aikana oltava -18 °C tai sita kylmempi (6). Ase-
tuksen mukaan sallitaan kuljetuksen ja myynnin aikana lyhytaikainen muutos enintaan
-15 °C:seen. Naytteenoton yhteydessa mitatut [ampoétilat eivat juurikaan ylittyneet lain-
saadannon vaatimuksista.

Helsingissa tutkittiin irtojdatelon mikrobiologista laatua kesakioskeissa myods vuonna 2008
(1). Talloin perati joka neljannessa naytteessa oli huomautettavaa. Irtojdatelon hygieeni-
sen laadun voidaan siis todeta parantuneen viime vuosien aikana.

Jaatelokauhojen pintapuhtausndytteissad ei todettu enterobakteereita. Kaksi naytettd ei
yltanyt hyvaan mikrobiologiseen laatuun johtuen korkeasta aerobisten mikrobien koko-
naismdarasta. Aerobisten mikrobien kokonaispesdakemaara kuvaa yleista hygienian ta-
soa. Mikali jadtelokauhoja ei riittavan usein puhdisteta huolellisesti, voi orgaaninen lika
muodostaa biofilmin, jonka puhdistaminen on hankalaa (7). Jaatelokauhat on myo6s syyta
vaihtaa saannollisesti.

Jaatelokauhojen sailytysvetta oli naytteeksi otettavana ainoastaan neljassa kohteessa.
Naytteista kaksi oli laadultaan moitteettomia. Kauhavesien laadun heikentyminen aiheu-
tui suuresta aerobisten mikrobien kokonaismaarasta ja korkeasta enterobakteeripitoisuu-
desta. Enterobakteerit ovat suolistoperaisia ja sailyvat hyvin, joten saastuminen on saat-
tanut tapahtua kauan ennen naytteenottohetkea.

Kauhavesi on usein huoneenlampaista tai sita hieman l[ampimampaa vetta, joka on kon-
taminoitunut jaatelolla. Veden seistessa useita tunteja ilman vaihtamista, muodostuu sii-
hen hyvat kasvuolosuhteet bakteereille.

Kauhavesinaytteita saatiin yhteensa vain neljasta kohteesta. Tama tarkoittaa sita, etta
jaateldkauhat puhdistetaan entistda useammin juoksevalla vedelld kdyttokertojen valilla.
Vuoden 2008 tutkimuksessa kauhavesia saatiin vastaavasta kohdemaarasta naytteeksi
seitsemasta eri kohteesta (1). Voidaan todeta, etta vuoden 2008 ja nyt tehdyn tutkimuk-
sen valilla jaatelokauhojen sdilyttaminen vedessa on vahentynyt.
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5 Jatkotoimenpiteet

Valvontasuunnitelman mukaisilla tarkastuksilla, jotka ovat Oiva-jarjestelman mukaisia tar-
kastuksia, tulee jatkossa kiinnittad huomiota jaatelokauhojen sailytykseen ja hygieeni-
siin tyoskentelytapoihin. Jaatelokauhat tulisi kayttokertojen valissa huuhdella puhtaalla
vedella, eika kauhoja tulisi sailyttaa vedessa. Lisdksi tarkastuksilla tulisi tarkastaa jaate-
l6kauhojen kuluneisuus. Myyntipaikoissa tulee my6s olla asianmukaisesti varusteltu ka-
sienpesupiste. Taman tutkimuksen perusteella sdannonmukainen naytteenotto irto- ja
pehmytjaateldista ei ole tarpeen.

Irtojaatelonaytteissa todetut enterobakteeri- ja B. cereus -l6ydokset osoittavat, etta jaa-
telon saastuminen on mahdollista. On tarkeda, ettd irto- tai pehmytjaateléon myyntipai-
koissa yllapidetdan hyvan hygienian tasoa ja pidetaan kirjaa kylmakalusteiden lampoti-
loista.

Pehmytjaateldiden mikrobiologinen laatu oli yhta valttavaa tulosta lukuun ottamatta
hyva. Perinteiset pehmytjaateldkoneet ovat useissa elintarvikehuoneistoissa korvattu au-
tomaattisen pesuohjelman sisaltavilla laitteilla. Tdma osaltaan vaikuttanee siihen, ettd
pehmytjaateldiden osalta ei ollut huonoja naytetuloksia.
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